
Herzlich Willkommen, Bienvenue, Benvenuti, Welcome,  Grüezi 
Im Landgasthof Krone 

Erbaut wurde dieses ehrwürdige Gebäude 1753, im selben
Jahr wurde von der Regierung zu Freiburg das Tavernenrecht zur Krone Möhlin erteilt.

Seit 1979 verwöhnt die Familie Lüdi jetzt in zweiter Generation Ihren Gaumen mit kulinarischen Schlemmereien. 
Unser unermüdlicher Drang nach Qualität und Innovationen belebt seit über 46 Jahren den Landgasthof Krone. 

Der Fokus liegt auf frischen, hochwertigen und regionalen Produkten. Ganz nach dem Motto; 
«Von der Region für die Region».  

 

Wir wünschen Ihnen eine wundervolle Zeit bei uns und 
«En Guete» 

Ihr Krone Team



3 - G A N G - M E N Ü  7 0 . -

V o r s p e i s e
G A Z P A C H O  A N D A L U Z  

kalte spanische Gemüsesuppe mit
 hausgemachtem Basilikum-Popcorn

H a u p t g e r i c h t
I N V O L T I N I  

V O M  F R I C K T A L E R  K A L B
gefüllt mit getrockneten Tomaten, Frischkäse und

Pistazien an Marsala-Buttersauce serviert mit
gebratenem Kräuterseitling und cremigem Risotto 

S C H W E I Z E R  L A C H S  “ S A L T I M B O C C A "
gebratene Lachstranche mit Rohschinken und Salbei 
an Marsala-Buttersauce, serviert mit sommerlichem 

Ofengemüse und cremigem Risotto

D e s s e r t

S C H W E I Z E R  B U R R A T I N E  A U F  
D U O  V O M  R U C O L A S A L A T

zweierlei Rucola mit Datterini Tomaten, 
gerösteten Pistazien und cremiger schweizer Burratine

R A T A T O U I L L E
ein Klassiker: Tomaten, Auberginen und

Zucchetti in provenzalischer Tomatensauce
serviert mit neuen Bratkartoffeln 

Sommerkarte  

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.

H O L U N D E R  P A N N A  C O T T A

J E R S E Y  B L U E
S T Ä D T L I C H Ä S I  L I C H T E N S T E I G  S G

serviert mit Ofenbirnen

mit Beeren-Coulis und 
kandierten Bittermandarinen-Zesten

  



Sommerkarte
VORSPEISEN

T A R T A R  V O M  R I N D
verfeinert mit Cognac, Whiskey oder Calvados
serviert mit Toast & Butter 
CHF 22.00
CHF 36.00

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.

SAIS IONAL

Vegetarisch

S C H W E I Z E R  B U R R A T I N E  A U F  
D U O  V O M  R U C O L A S A L A T      
zweierlei Rucola mit Datterini Tomaten, 
gerösteten Pistazien und cremiger schweizer
Burratine  
CHF 14.50

G I O V A N N I  B R O T
getoastetes Zwirbelbrot mit hausgemachter
Knoblauchbutter und Tomatenwürfeln 
CHF 9.00

T A G E S S U P P E
saisonale hausgemachte Suppe
CHF 10.00

G A R T E N S A L A T  
verschiedene Blattsalate, diverse Gemüse und
Garnituren 
CHF 12.00

VORSPEISEN

KLASSIKER

Vegetarisch

Vegetarisch

Glutenfrei

Fricktaler Kalbfleisch sous-vide gegart mit  
Thonsauce und Kapern 
CHF 22.00
CHF 36.00

Glutenfrei

(fein aufgeschnitten) mit Limettensaft gegart
mit Koriander, Ingwer, Chili ,  Granatapfel und
eingelegten Radieschen 
22.00 CHF Laktosefrei

Vegetarisch

V I T E L L O  T O N N A T O  

G A Z P A C H O  A N D A L U Z  

kalte spanische Gemüsesuppe mit
hausgemachtem Basilikum-Popcorn
CHF 13.00

S C A M P I - C A R P A C C I O      

Glutenfrei

Glutenfrei

https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/


Sommerkarte

I N V O L T I N I  V O M
F R I C K T A L E R  K A L B  
gefüllt mit getrockneten Tomaten, Frischkäse
und Pistazien an Marsala-Buttersauce serviert
mit gebratenem Kräuterseitling und
cremigem Risotto  
44.00 CHF 

HAUPTGÄNGE

SAIS IONAL

Glutenfrei

3 Stunden geräucherte Schweinerippchen
mariniert mit Honig und Chiliflocken,  
glasiert mit hausgemachter asiatischer BBQ
Sauce, serviert mit Pommes frites 
und sauer eingelegten Rettich   
48.00 CHF 

Glutenfrei

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.

Kräuterseitlinge sous-vide gegart und
anschliessend scharf angebraten an einer
argentinischen Kräuter-Knoblauch-Sauce
“Chimicurri”, serviert auf cremigem Maispüree
und sauer eingelegten Radieschen 
32.00 CHF 

serviert mit gebratenem Kefen, Jasminreis
und haus-fermentiertem Chinakohl “Kimchi” 
39.00 CHF 

Glutenfrei

M Ö H L I N E R  F L A N K S T E A K
T A G L I A T A  “ C H I M I C H U R R I ”
an einer argentinischen 
Kräuter-Knoblauchsauce serviert 
mit sommerlichem Ofengemüse, neuen
Bratkartoffeln und karamellisierter Zitrone   
44.00 CHF

S P I C Y  K O R E A N  
F R I E D  C H I C K E N  

G R I L L I E R T E S
K R Ä U T E R S E I T L I N G  S T E A K    

S M O K E Y  P O R K  R I B S
S W E E T & S P I C Y     

Laktosefrei

Laktosefrei

Vegetarisch

Laktosefrei

Glutenfrei



Hauptgänge 

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.

"CHALBSLEBERLI"  
MADEIRA ODER BUTTER 

f r i s che  Ka lbs lebe r s t re i fen  
m i t  Be rne r  Rös t i  

( en thä l t  Sch in ken  und  Zw iebe ln )

CHF  38 .00

MÖHLINER RINDSHUFTSTEAK  

se r v i e r t  m i t  d re i  
hausgemachten  Gewürz sa l zen ,  

se r v i e r t  m i t  Gemüse  und  
Pommes  f r i t e s

180g  /  CHF  48 .00
250g  /  CHF  52 .00 Glutenfrei

GESCHNETZELTES  
"HEIMISWILER ART"

R inds  &  Ka lbsgeschne tze l te s  an
kös t l i che r  Champ ignonsauce  

m i t  Be rne r  Rös t i  
( en thä l t  Sch in ken  und  Zw iebe ln )  

CHF  42 .00

SCHWEINS CORDON BLEU  
 

mi t  Baue rnsch in ken ,  
Wa l l i se r  Rac le t te -Käse ,  

se r v i e r t  m i t  Pommes  F r i t e s
CHF  37 .00

mi t  Ka lb f l e i sch  CHF  44 .00

KAISTER STROHSÄULI  STEAK
“BOLETS”  

an  S te i np i l z -Cognacsauce ,  
se r v i e r t  m i t  Gemüse  und  

Papparde l l e
180g  /  CHF  44 .00
250g  /  CHF  48 .00

Laktosefrei



Vegetarisch

Fisch 

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.

Glutenfrei

Glutenfrei

RATATOUILLE

 e i n  K la s s i ke r :  Tomaten ,  Aube rg inen  und
Zucche t t i  i n  p rovenza l i sche r

Tomatensauce  se r v i e r t  
m i t  neuen  B ra t ka r to f fe l n  

CHF  32 .00

CAPPELACCI  
L IMONE E  P ISTACCHIO

Te ig taschen  ge fü l l t  
m i t  F r i schkäse ,  Z i t ronen  und  P i s taz ien ,
se r v i e r t  m i t  O l i venö l ,  Z i t ronenpfe f fe r ,

duo  vom Ruco la  und  ge t rockne ten
Tomaten  

CHF  32 .00

SCHWEIZER LACHS
"SALTIMBOCCA"

gebra tene  Lachs t ranche  
m i t  Rohsch in ken  und  Sa lbe i    

an  Mar sa la-Bu t te r sauce ,
 se r v i e r t  m i t  sommer l i chem Ofengemüse

und  c rem igem R i so t to
CHF  43 .00

MUMPFER ZANDER   
IM BACKPAPIER-PÄCKLI  

Zande r f i l e t  im  Ofen  gebacken ,  
au f  Ra ta tou i l l e ,  se r v i e r t  m i t

hausgemach tem Z i t ronen-Thym ian-Sa l z
 und  Pe te r s i l i enka r to f fe l n

CHF  43 .00
Laktosefrei

LaktosefreiVegan

Glutenfrei

Glutenfrei

Vegetarisch



Chrone Shop 

CHRONE WY   

T r i umpf  vom E l sas s  &  F r i c k ta le r  
P i no t  No i r

500Ml .  /  CHF  18 .50

KRÄUTER ODER  KNOBLAUCH
BUTTER   

hausgemach t  und  pe r fek t  zu  
I h ren  Gr i l l aden

150Gr .  /  CHF  6 .00

HOUSIS  SALATSAUCE  

nach  Hans  Lüd i s  kö s t l i chem
Sa la t saucen rezept
500  M l .  /CHF  8 .00

KONFITÜRE VOM GARTE 

sa i sona le  F ruch t kon f i t ü re  vom 
K rone-Gar ten  

200Gr .  /  CHF  6 .00

GROSIS  BRÄZELI  

nach  a l tbewäh r tem und  a l l se i t s  be l i eb tem
Rezept  des  Gros i  L üd i

1 00Gr .  /  CHF  4 .00

OH. . .  GEWÜRZSALZE 

hausgemach te ,  sa i sona le  Gewürz sa l ze
m i t  Schwe i ze r  A lpensa l z  

“ F leu r  des  A lpes ”   
20Gr ./  CHF  5 .00

Genuss für Zuhause!

Alle Preise inklusive 2.6% MwSt.

MÖHLINER “GRAPPA”  

T rauben t re s te r  aus  de r  
T r i umpf  vom E l sas s  T raube .

Gebrann t  von  B rennhüs l i  Ab t ,  He l l i kon
200Ml .  /  CHF  15 .00

200Ml .  /  CHF  1 7 .00   ( Ba r r i que )

SAISONALE L IKÖRE  

sa i sona le  L i kö re
 vom K rone-Gar ten  
200Ml .  /  CHF  15 .00

GESCHENKBOX 

Geschenkbox  
CHF  65 .00

Geschenkbox  &  Geschenkgu t sche in  CHF  50 . -
CHF  100 . -



Index  

Glutenfrei  

Vegetarisch Vegetarisch Vegan

LaktosefreiGlutenfrei

Produkte Herkunft  

Schweiz: Fisch  (Egli, Lachs, Zander)
Schweiz: Fleisch (Kalb, Rind, Schwein, Geflügel)
Schweiz: Brot
Vietnam: Crevetten
Scampi: Süd-Afrika

 

Unsere Regionalen Lieferanten 
Weinbau G. Wunderlin, Zeiningen 

Metzgerei Urich Fleisch & Feines GmbH, Möhlin 
Weiersmüller Premium- Zander- Fische, Schönegg Mumpf

Käsehandel Jäger AG, Turtmann
Käserei Jumi, Boll

Dyhrberg AG, Klus/Balsthal
Geflügelhof Gisi, Mellingen

www.krone-moehlin.ch

Landgasthof Krone Möhlin

Gästeinformation über Allergene Stoffe 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Laktosefrei 

Vegan 


