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3-GANG-MENU 70.-
onkwy@oya

GAZPACHO ANDALUZ

kalte spanische GemuUsesuppe mit
hausgemachtem Basilikum-Popcorn

SCHWEIZER BURRATINE AUF
DUO VOM RUCOLASALAT

zweierlei Rucola mit Datterini Tomaten,
gerodsteten Pistazien und cremiger schweizer Burratine

Herplyereeb]

INVOLTINI
VOM FRICKTALER KALB

gefullt mit getrockneten Tomaten, Frischkase und
Pistazien an Marsala-Buttersauce serviert mit
gebratenem Krauterseitling und cremigem Risotto

SCHWEIZER LACHS “SALTIMBOCCA"

gebratene Lachstranche mit Rohschinken und Salbei
an Marsala-Buttersauce, serviert mit sommerlichem
Ofengemuse und cremigem Risotto

RATATOUILLE

ein Klassiker: Tomaten, Auberginen und
Zucchetti in provenzalischer Tomatensauce
serviert mit neuen Bratkartoffeln

Pesyser|

JERSEY BLUE
STADTLICHASI LICHTENSTEIG SG
serviert mit Ofenbirnen
HOLUNDER PANNA COTTA

mit Beeren-Coulis und
kandierten Bittermandarinen-Zesten

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.



VORSPEISEN
SAISIONAL

VORSPEISEN
KLASSIKER

GAZPACHO ANDALUZ

kalte spanische Gemusesuppe mit
hausgemachtem Basilikum-Popcorn
CHF 13.00

Glutenfree Vegelerisef.

VITELLO TONNATO

Fricktaler Kalbfleisch sous-vide gegart mit
Thonsauce und Kapern

CHF 22.00 Cutenfres
CHF 36.00

SCAMPI-CARPACCIO

(fein aufgeschnitten) mit Limettensaft gegart

mit Koriander, Ingwer, Chili, Granatapfel und
eingelegten Radieschen r\
22.00 CHF @“ .

SCHWEIZER BURRATINE AUF
DUO VOM RUCOLASALAT

zweierlei Rucola mit Datterini Tomaten,

gerosteten Pistazien und cremiger schweizer
Burratine

CHF 14.50 apaii B L

GARTENSALAT

verschiedene Blattsalate, diverse Gemuse und
Garnituren

Vegelerisel.
CHF 12.00
GIOVANNI BROT
getoastetes Zwirbelbrot mit hausgemachter
Knoblauchbutter und TomatenwuUrfeln —

CHF 9.00

TAGESSUPPE

saisonale hausgemachte Suppe
CHF 10.00

TARTAR VOM RIND

verfeinert mit Cognac, Whiskey oder Calvados
serviert mit Toast & Butter

CHF 22.00

CHF 36.00

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt. ~—


https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/

HAUPTGANGE
SAISIONAL

Alle Preise inklusive 8.1% MwSt.

MOHLINER FLANKSTEAK
TAGLIATA “CHIMICHURRI"”

an einer argentinischen
Krauter-Knoblauchsauce serviert

mit sommerlichem Ofengemuse, neuen
Bratkartoffeln und karamellisierter Zitrone

44.00 CHF @ o
SPICY KOREAN

FRIED CHICKEN

serviert mit gebratenem Kefen, Jasminreis

und haus-fermentiertem Chinakohl “Kimchi” /™
39.00 CHF .

INVOLTINI VOM
FRICKTALER KALB

gefullt mit getrockneten Tomaten, Frischkase
und Pistazien an Marsala-Buttersauce serviert
mit gebratenem Krauterseitling und
cremigem Risotto

Glutenfrec
44,00 CHF
SMOKEY PORK RIBS
SWEET&SPICY
3 Stunden geraucherte Schweinerippchen
mariniert mit Honig und Chiliflocken,
glasiert mit hausgemachter asiatischer BBQ
Sauce, serviert mit Pommes frites ’\
und sauer eingelegten Rettich s Q“’/“
48.00 CHF

GRILLIERTES
KRAUTERSEITLING STEAK

Krauterseitlinge sous-vide gegart und
anschliessend scharf angebraten an einer
argentinischen Krauter-Knoblauch-Sauce
“Chimicurri”, serviert auf cremigem MaispuUree
und sauer eingelegten Radieschen

32.00 CHF ~—, Nl



GESCHNETZELTES
"HEIMISWILER ART"

Rinds & Kalbsgeschnetzeltes an
késtlicher Champignonsauce
mit Berner R&sti
(enthélt Schinken und Zwiebeln)
CHF 42.00

"CHALBSLEBERLI"
MADEIRA ODER BUTTER

frische Kalbsleberstreifen

mit Berner R&sti
(enthélt Schinken und Zwiebeln)

CHF 38.00

SCHWEINS CORDON BLEU

mit Bauernschinken,
Walliser Raclette-Kase,
serviert mit Pommes Frites
CHF 37.00
mit Kalbfleisch CHF 44.00

KAISTER STROHSAULI STEAK
“BOLETS"

an Steinpilz-Cognacsauce,
serviert mit Gemiise und
Pappardelle
180g / CHF 44.00
250g / CHF 48.00

MOHLINER RINDSHUFTSTEAK

serviert mit drei
hausgemachten Gewirzsalzen,
serviert mit Gemiuse und
Pommes frites

180g / CHF 48.00 ’\
250g / CHF 52.00 ‘(““‘/“

/

Alle Preise inklusive 8.1% MwsSt.



MUMPFER ZANDER
IM BACKPAPIER-PACKLI

Zanderfilet im Ofen gebacken,
auf Ratatouille, serviert mit
hausgemachtem Zitronen-Thymian-Salz
und Petersilienkartoffeln

CHF 43.00
‘y\am:D \‘M/zm()

==

SCHWEIZER LACHS
"SALTIMBOCCA"

gebratene Lachstranche
mit Rohschinken und Salbei
an Marsala-Buttersauce,
serviert mit sommerlichem Ofengemiise
und cremigem Risotto

CHF 43.00
| Glutenfres |

CAPPELACCI
LIMONE E PISTACCHIO

Teigtaschen gefillt
mit Frischkdse, Zitronen und Pistazien,
serviert mit Olivenél, Zitronenpfeffer,
duo vom Rucola und getrockneten
Tomaten
CHF 32.00

\
| Vegetarget, || Glutengre |

\ o \\_/
RATATOUILLE

ein Klassiker: Tomaten, Auberginen und
Zucchetti in provenzalischer
Tomatensauce serviert
mit neuen Bratkartoffeln

CHF 32.00
D (o)

Alle Preise inklusive 8.1% MwsSt.



Genuss fur Zuhause!

MOHLINER “GRAPPA”

Traubentrester aus der
Triumpf vom Elsass Traube.
Gebrannt von Brennhiisli Abt, Hellikon
200MI. / CHF 15.00
200Ml. / CHF 17.00 (Barrique)

SAISONALE LIKORE

saisonale Likére
vom Krone-Garten
200MI. / CHF 15.00

CHRONE WY

Triumpf vom Elsass & Fricktaler
Pinot Noir
500MI. / CHF 18.50

HOUSIS SALATSAUCE

nach Hans Liidis késtlichem nach
Salatsaucenrezept

500 MI. /CHF 8.00

OH... GEWURZSALZE

hausgemachte, saisonale Gewiirzsalze

mit Schweizer Alpensalz
“Fleur des Alpes”
20Gr./ CHF 5.00

KONFITURE VOM GARTE

saisonale Fruchtkonfitiire vom
Krone-Garten
200Gr. / CHF 6.00

KRAUTER ODER KNOBLAUCH

BUTTER

hausgemacht und perfekt zu
lhren Grilladen
150Gr. / CHF 6.00

GROSIS BRAZELI

altbewdhrtem und allseits beliebtem
Rezept des Grosi Ludi
100Gr. / CHF 4.00

GESCHENKBOX

Geschenkbox
CHF 65.00

Geschenkbox & Geschenkgutschein CHF 50.-
CHF 100.-

Alle Preise inklusive 2.6% MwSt.
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Weinbew G. Wandeslin, Qeiningen
Metggerei Unich Fleisch & Feines Gubd, Mahlin
Weiersmiiller Premism- Qender- Fische, Schinegs Mumpl

Riserei Juni, Boll
Dyberg G0, Klus/ Beltel
Oefligelhof Gisi, Mellingen
Produkte Mokt Inder

Cludenfrec ¢ ‘ lw/D .
o Schocys Foch (S, Cac, Qonder) i e D
o Schuweig: Fleisch (Kelb, Rind, Schwein, Gefligel) . :
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Sie unsere YNitarbeitondon auf an{%wqe Geme.

o (j Landgasthof Krone Mohlin

@3 www.krone-moehlin.ch
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