
Herzlich Willkommen, Bienvenue, Benvenuti, Welcome,  Grüezi 
Im Landgasthof Krone 

Erbaut wurde dieses ehrwürdige Gebäude 1753, im selben
Jahr wurde von der Regierung zu Freiburg das Tavernenrecht zur Krone Möhlin erteilt.

Seit 1979 steht die Familie Lüdi für gelebte Gastfreundschaft und genussvolle Kulinarik. 
In zweiter Generation verwöhnen wir unsere Gäste mit viel Leidenschaft und Liebe zum Detail.

Unser Anspruch an Qualität, Frische und stetige Weiterentwicklung prägt 
den Landgasthof Krone seit über 47 Jahren.

Im Mittelpunkt stehen frische, hochwertige und regionale Produkte – ganz nach unserem Motto:
«Von der Region für die Region.»

Wir freuen uns, Sie bei uns willkommen zu heissen und wünschen Ihnen eine wundervolle Zeit sowie

«En Guete» 
Ihr Krone Team



It's Cordon Bleu
        Time   

Vegetarisch

ZANDER CORDON BLEU   

Rauch lachs ,  F r i schkäse ,  ge t rockne te  Tomaten ,  O l i ven ,  Zucch in i  
und  Sa l z ka r to f fe l n

44

MILITÄR     Mos tb röck l i ,  M i l i t ä r  Käsem i schung

FARMER Speck ,  Rac le t tekäse ,  Rahm-Wi r s i ng

GREC Scha r fe  Sa lam i ,  Fe ta ,  O l i ven  &  ge t rockne te  Tomaten

AFRIKA     T rocken f l e i sch ,  Rac le t tekäse ,  Mangochu tney ,  Banane

TAIWAN Rohesspeck ,  Rac le t tekäse ,  Sp iege le i

ROMA B resao la ,  B lausch imme l käse ,  Pepe ronc in i

TESSINER Rohsch in ken ,  Mozza re l l a ,  Ruco la ,  Tomatenwür fe l i

AUBERGINE CORDON BLEU   

 Baumnüsse ,  F r i schkäse ,  ge t rockne te  Tomaten  im  Panko-Zucch in iman te l  
se r v i e r t  m i t  Papparde l l e  an  Pes to-Rahmsauce

34

VOM SCHWEI N 38  /  VOM KALB 45

se r v i e r t  m i t  Pommes  f r i t e s  

Signature Cordon Bleu
SPICY KOREAN CHICKEN CORDON BLEU   

Pou le tb ru s t  ge fü l l t  m i t  F io r  d i  La t te ,  K imch i  und  Speck
 im  Pankomante l ,  g lac ie r t  m i t  scha r fe r  Ch i l i -Mar i nade  

se r v i e r t  m i t  knusp r igen  Süs s ka r to f fe l -Schn i t zen
40

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwSt.



3 - G A N G - M E N Ü  7 0

Spätsommerkarte  

W A L D B E E R E N  T I R A M I S U

D e s s e r t
J E R S E Y  B L U E

Blauschimmelkäse serviert 
 eingelegten Aprikosen

mit gerösteten Haselnüssen und
Schokoladensplitter 

V o r s p e i s e

G O T T H A R D  Z A N D E R  A N  N U S S B U T T E R

Zanderfilet gebraten, serviert 
mit Rahm-Wirsing-Pappardelle

C A P P E L L A C C I  
S P I N A C I  &  B U R R A T A

Teigtaschen gefüllt mit Mozzarella und Spinat
serviert mit Babyspinat und frischer Burratine

G A Z P A C H O  A N D A L U Z   

kalte spanische Gemüsesuppe mit hausgemachtem
Basilikum-Popcorn

H a u p t g e r i c h t
K A I S T E R  S T R O H S Ä U L I  S T E A K

an Cognacsauce, mit gebratenem Kräuterseitling
serviert mit Gemüse und Pappardelle

J U N G S P I N A T  S A L A T  
M I T  E I N G E L E G T E N  A P R I K O S E N

serviert mit Aprikosen, Fetakäse und gerösteten
Pinenkerne

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwSt.



Spätsommerkarte
G A Z P A C H O  A N D A L U Z   
kalte spanische Gemüsesuppe mit
hausgemachtem Basilikum-Popcorn 
13 

Glutenfrei

VORSPEISEN

SAIS IONAL

VORSPEISEN

KLASSIKER

Vegetarisch

Vegetarisch

Vegetarisch

Glutenfrei

J U N G S P I N A T  S A L A T  M I T
E I N G E L E G T E N  A P R I K O S E N    
serviert mit Aprikosen, Fetakäse und gerösteten
Pinenkerne
15

P U L P O - C A R P A C C I O
dünngeschnittener Oktopus an
Zitronen-Ingwer Vinaigrette 
mit Koriander und Granatapfel
22

T A R T A R  V O M  R I N D

verfeinert mit Cognac, Whiskey oder Calvados
serviert mit Toast & Butter 
Vorspeise 22
Hauptgang 36

G I O V A N N I  B R O T

getoastetes Zwirbelbrot mit
hausgemachter Knoblauchbutter und
Tomatenwürfeln 
9

T A G E S S U P P E
saisonale hausgemachte Suppe
10

G A R T E N S A L A T  
verschiedene Blattsalate, diverse Gemüse
und Garnituren 
12

LaktosefreiGlutenfrei

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwSt.

https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/
https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM199902_25_CAS902B024D/waadtlaender-kaeseschnitte-malakoff/


" C H A L B S L E B E R L I "  
M A D E I R A  O D E R  B U T T E R  

frische Kalbsleberstreifen mit Berner Rösti 
(enthält Schinken und Zwiebeln)
39

M Ö H L I N E R
R I N D S H U F T S T E A K  

mit drei hausgemachten Gewürzsalzen,
serviert mit Gemüse und Pommes frites
180g /48
250g /52

Glutenfrei

G E S C H N E T Z E L T E S  
" H E I M I S W I L E R  A R T "

Rinds & Kalbsgeschnetzeltes 
an köstlicher Champignonsauce 
mit Berner Rösti 
(enthält Schinken und Zwiebeln) 
43

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwSt.

K A I S T E R  S T R O H S Ä U L I
S T E A K

an Cognacsauce, mit gebratenem
Kräuterseitling serviert mit Gemüse 
und Pappardelle
180g /44
250g /48

Laktosefrei

HAUPTGÄNGE

KLASSIKER

O H . . .  C O R D O N  B L E U  

mit Bauernschinken, Walliser Raclette-
Käse, serviert mit Pommes Frites
mit Schweinefleisch 37
mit Kalbfleisch  44



S C H W E I Z E R  L A C H S  I N
J A P A N I S C H E R  M I S O

Lachswürfel, Sojasprossen, Jungspinat,
Süsskartoffel in Misosuppe gegahrt, serviert
mit Jasminreis
44

C A P P E L A C C I  
S P I N A C I &  B U R R A T A

Teigtaschen gefüllt 
mit Mozzarella und Spinat, serviert mit
Babyspinat und frischer Burratine 
33

G O T T H A R D  Z A N D E R  
A N  N U S S B U T E R  

Zanderfilet gebraten, serviert auf Rahm-
Wirsing-Pappardelle 
44

Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwSt.

S P I C Y  K O R E A N  
S W E E T  P O T A T O

Süsskartoffelwürfel fritiert an scharfer
koreanischer Chillisauce, mit eingelegten
Gurken und Kimchi serviert Jasminreis
33

HAUPTGÄNGE

FISCH

HAUPTGÄNGE

VEGETARISCH

Laktosefrei GlutenfreiVegan

Vegetarisch

Laktosefrei Glutenfrei



Chrone Shop 

CHRONE WY   

T r i umpf  vom E l sas s  &  F r i c k ta le r  
P i no t  No i r

500Ml .  /  CHF  18 .50

KRÄUTER ODER  KNOBLAUCH
BUTTER   

hausgemach t  und  pe r fek t  zu  
I h ren  Gr i l l aden

150Gr .  /  CHF  6 .00

HOUSIS  SALATSAUCE  

nach  Hans  Lüd i s  kö s t l i chem
Sa la t saucen rezept
500  M l .  /CHF  8 .00

KONFITÜRE VOM GARTE 

sa i sona le  F ruch t kon f i t ü re  vom 
K rone-Gar ten  

200Gr .  /  CHF  6 .00

GROSIS  BRÄZELI  

nach  a l tbewäh r tem und  a l l se i t s  be l i eb tem
Rezept  des  Gros i  L üd i

1 00Gr .  /  CHF  4 .00

OH. . .  GEWÜRZSALZE 

hausgemach te ,  sa i sona le  Gewürz sa l ze
m i t  Schwe i ze r  A lpensa l z  

“ F leu r  des  A lpes ”   
20Gr ./  CHF  5 .00

Genuss für Zuhause!

Alle Preise inklusive 2.6% MwSt.

MÖHLINER “GRAPPA”  

T rauben t re s te r  aus  de r  
T r i umpf  vom E l sas s  T raube .

Gebrann t  von  B rennhüs l i  Ab t ,  He l l i kon
200Ml .  /  CHF  15 .00

200Ml .  /  CHF  1 7 .00   ( Ba r r i que )

SAISONALE L IKÖRE  

sa i sona le  L i kö re
 vom K rone-Gar ten  
200Ml .  /  CHF  15 .00

GESCHENKBOX 

Geschenkbox  
CHF  65 .00

Geschenkbox  &  Geschenkgu t sche in  CHF  50 . -
CHF  100 . -



Index  

Glutenfrei  

Vegetarisch Vegetarisch Vegan

LaktosefreiGlutenfrei

Produkte Herkunft  

Schweiz: Fisch  (Egli, Lachs, Zander)
Schweiz: Fleisch (Kalb, Rind, Schwein, Geflügel)
Schweiz: Brot
Vietnam: Crevetten
Pulpo: Frankreich

 

Unsere Regionalen Lieferanten 
Weinbau G. Wunderlin, Zeiningen 

Metzgerei Urich Fleisch & Feines GmbH, Möhlin 
Käsehandel Jäger AG, Turtmann

Käserei Jumi, Boll
Dyhrberg AG, Klus/Balsthal

Geflügelhof Gisi, Mellingen

www.krone-moehlin.ch

Landgasthof Krone Möhlin

Gästeinformation über Allergene Stoffe 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Laktosefrei 

Vegan 


	Herzlich Willkommen, Bienvenue, Benvenuti, Welcome,  Grüezi  Im Landgasthof Krone
	It's Cordon Bleu         Time
	VOM SCHWEIN 38 / VOM KALB 45
	serviert mit Pommes frites

	AFRIKA
	Trockenfleisch, Raclettekäse, Mangochutney, Banane

	FARMER
	Speck, Raclettekäse, Rahm-Wirsing

	MILITÄR
	Mostbröckli, Militär Käsemischung

	TAIWAN
	Rohesspeck, Raclettekäse, Spiegelei
	Scharfe Salami, Feta, Oliven & getrocknete Tomaten

	GREC
	Bresaola, Blauschimmelkäse, Peperoncini

	ROMA
	Rohschinken, Mozzarella, Rucola, Tomatenwürfeli

	TESSINER
	Signature Cordon Bleu
	SPICY KOREAN CHICKEN CORDON BLEU
	Pouletbrust gefüllt mit Fior di Latte, Kimchi und Speck  im Pankomantel, glaciert mit scharfer Chili-Marinade  serviert mit knusprigen Süsskartoffel-Schnitzen 40

	ZANDER CORDON BLEU
	Rauchlachs, Frischkäse, getrocknete Tomaten, Oliven, Zucchini  und Salzkartoffeln 44

	AUBERGINE CORDON BLEU
	Baumnüsse, Frischkäse, getrocknete Tomaten im Panko-Zucchinimantel  serviert mit Pappardelle an Pesto-Rahmsauce 34
	Alle Preise in CHF & inklusive 8.1% MwSt.




	Spätsommerkarte
	3-GANG-MENÜ 70
	Vorspeise
	GAZPACHO ANDALUZ
	kalte spanische Gemüsesuppe mit hausgemachtem Basilikum-Popcorn

	JUNGSPINAT SALAT  MIT EINGELEGTEN APRIKOSEN
	serviert mit Aprikosen, Fetakäse und gerösteten Pinenkerne


	Hauptgericht
	KAISTER STROHSÄULI STEAK
	an Cognacsauce, mit gebratenem Kräuterseitling serviert mit Gemüse und Pappardelle

	GOTTHARD ZANDER AN NUSSBUTTER
	Zanderfilet gebraten, serviert  mit Rahm-Wirsing-Pappardelle

	CAPPELLACCI  SPINACI & BURRATA
	Teigtaschen gefüllt mit Mozzarella und Spinat serviert mit Babyspinat und frischer Burratine


	Dessert
	JERSEY BLUE
	Blauschimmelkäse serviert   eingelegten Aprikosen

	WALDBEEREN TIRAMISU
	mit gerösteten Haselnüssen und Schokoladensplitter



	Chrone Shop
	Genuss für Zuhause!
	MÖHLINER “GRAPPA”
	Traubentrester aus der  Triumpf vom Elsass Traube. Gebrannt von Brennhüsli Abt, Hellikon 200Ml. / CHF 15.00 200Ml. / CHF 17.00  (Barrique)

	SAISONALE LIKÖRE
	saisonale Liköre  vom Krone-Garten  200Ml. / CHF 15.00

	OH... GEWÜRZSALZE
	hausgemachte, saisonale Gewürzsalze mit Schweizer Alpensalz  “Fleur des Alpes”   20Gr./ CHF 5.00

	KONFITÜRE VOM GARTE
	saisonale Fruchtkonfitüre vom  Krone-Garten  200Gr. / CHF 6.00

	CHRONE WY
	Triumpf vom Elsass & Fricktaler  Pinot Noir 500Ml. / CHF 18.50

	KRÄUTER ODER  KNOBLAUCH BUTTER
	hausgemacht und perfekt zu  Ihren Grilladen 150Gr. / CHF 6.00

	HOUSIS SALATSAUCE
	nach Hans Lüdis köstlichem Salatsaucenrezept 500 Ml. /CHF 8.00

	GROSIS BRÄZELI
	nach altbewährtem und allseits beliebtem Rezept des Grosi Lüdi 100Gr. / CHF 4.00

	GESCHENKBOX
	Geschenkbox  CHF 65.00
	Geschenkbox & Geschenkgutschein CHF 50.- CHF 100.-


	Unsere Regionalen Lieferanten  Weinbau G. Wunderlin, Zeiningen  Metzgerei Urich Fleisch & Feines GmbH, Möhlin  Käsehandel Jäger AG, Turtmann Käserei Jumi, Boll Dyhrberg AG, Klus/Balsthal Geflügelhof Gisi, Mellingen
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