


 

ANTIPASTI  
 

CARPACCIO DI POLPO CON VINAIGRETTE E VALERIANELLA  21.50 
TINTENFISCH CARPACCIO AN TOMATEN VINAIGRETTE MIT NÜSSLISALAT  
 

TATAR DI VITELLO CON TARTUFO NERO  28.50 
KALBS TATAR MIT SCHWARZEM TRÜFFEL  
 

MORGANTE  «SAN DANIELE» RISERVA ADDOBBO 16 M  19.50 
MORGANTE SAN DANIELE ROHSCHINKEN 16 MT 
 

LATTUGA CON PANCETTA E CROSTINI TARTUFATI 15.50 
BABYLATTICH MIT SPECK UND TRÜFFELCROÛTONS  
 

INSALATA DI RUCOLA E PARMIGIANO AL BALSAMICO 14.50 
RUCOLASALAT MIT GEHOBELTEM PARMESAN AN BALSAMICO VINAIGRETTE  
 

BURRATINA CON ZUCCHINI ALLA GRIGLIA E DATTERINI 16.50 
BURRATINA MIT GEGRILLTEN ZUCCHINI UND DATTERINITOMATEN 
 
 
 

MINESTRE 
 

BRODO DI MANZO CON MIDOLLO   14.50 
RINDSBOUILLON MIT MARK 
 

CREMA DI PARMIGIANO TARTUFATA   16.50 
PARMESANTRÜFFELSUPPE 
 



 

PASTA FATTA IN CASA  

 

MEZZELUNE RIPIENE DI PORCINI SALTATE AL BURRO E NOCI 24.- / 32.- 
MEZZELUNE GEFÜLLT MIT STEINPILZEN AN BRAUNER BUTTER MIT BAUMNÜSSEN 
 

RAVIOLI AL ASTICE CON LA SUA SCHIUMA  26.- / 36.- 
RAVIOLI GEFÜLLT MIT HUMMER AN SEINEM SCHAUM 
 

TAGLIERINI CON ZUCCHINE E GAMBERI  24.- / 33.- 
TAGLIERINI MIT ZUCCHINI UND CREVETTEN 
 

CAVATELLI CON SALSICCIA PICCANTE CASARECCIA 21.- / 28.- 

E OLIVE TAGGIASCA 
CAVATELLI MIT SCHARFER ITALIENISCHER WURST UND TAGGIASCA OLIVEN 
 

RISOTTO AL GORGONZOLA E RADICCHIO ROSSO 21.- / 29.- 
RISOTTO MIT GORGONZOLA UND ROTEM CHICORÉE  
 

GNOCCHI DI PATATE CON DATTERINI, ZUCCHINE  22.- / 30.- 

E PROSCIUTTO DI PARMA  
KARTOFFELGNOCCHI MIT DATTERINOTOMATEN, ZUCCHINI UND PARMASCHINKEN 



 

CARNE 
 

OSSOBUCO DI VITELLO (300G) ALLA ROMANA 39.- 
KALBSHAXE (300G) «RÖMER ART» 
 

CORDON BLEU DI VITELLO RIPIENO DI PROSCIUTTO SAN DANIELE 48.- 

E TALEGGIO 
KALBS CORDON BLEU GEFÜLLT MIT ROHSCHINKEN SAN DANIELE UND TALEGGIO  
 

FILETTO DI MANZO U.S. (200G) AI FUNGHI PORCINI  50.- 
U.S. RINDSFILET (200G) MIT FRISCHEN STEINPILZEN 
 

ENTRECOTE D’AGNELLO CON CROSTA ALLE ERBETTE  43.- 
LAMMRÜCKEN UNTER DER KRÄUTERKRUSTE  
 

FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA (OGNI MARTEDÌ) 39.- 
GESCHNETZELTE KALBSLEBER NACH «VENEZIANISCHER ART» (NUR DIENSTAGS) 
 
 
 

PESCE 
 

FILETTO DI LUCCIOPERCA ARROSTO ALL’OLIO DI OLIVA 41.- 

CON DATTERINI OLIVE E CAPPERI  
GEBRATENES ZANDERFILET MIT OLIVENÖL, DATTERINOTOMATEN,  
OLIVEN UND KAPERN 
 

FILETTO DI BRANZINO ALLA GRIGLIA CON LENTICCHIE STUFATE  47.- 

E SALSA AL BURRO TARTUFATA  
WOLFSBARSCHFILET VOM GRILL AUF LINSENGEMÜSE AN TRÜFFELBUTTERSAUCE 
 

CICALE DI MARE ALLA MEDITERRANEA   43.- 
GEBRATENE BÄRENKREBSE MEDITERRANER ART 



 

PER DUE PERSONE O PIÙ  
 

COSTOLETTA DI MANZO (600G) ALLA GRIGLIA P. P.        55.- 
DOPPELTES RINDSKOTELETT (600G) VOM GRILL  
 

BOUILLABAISSE «L’ORIGINALE DELLO CHEF»  P. P.       56.- 
LA ZUPPA DI PESCE PIÙ FAMOSA DEL MONDO 
 
 
 

CONTORNI 
 

EINE BEILAGE INKLUSIV,  JEDE WEITERE  
 

PATATE ARROSTITE, PATATE BOLLITE, PATATE FRITTE 7.- 
TAGLIATE A MANO, TAGLIERINI, RISOTTO AL PARMIGIANO,  
RISOTTO ALLO ZAFFERANO, VERDURA MISTA, SPINACI 
BRATKARTOFFELN, SALZKARTOFFELN, FRITTIERTE HANDGESCHNITTENE KARTOFFELN,  
TAGLIERINI, PARMESANRISOTTO, SAFRANRISOTTO, MISCHGEMÜSE, SPINAT 



 

DOLCI 
 

TIRAMISÙ SEMIFREDDO A TRE COLORI  15.50 
DREIFARBIGES TIRAMISÙ PARFAIT 
 

PANNA COTTA CON SALSA AI FRUTTI DI BOSCO  13.50 
PANNA COTTA MIT BEERENCOULIS 
 

CREMA DI MASCARPONE AL MANGO   14.50 
MASCARPONECRÈME MIT MANGO 
 

CLEMENTINA «GRAND MARNIER»   13.50 
CON CARPACCIO D’ANANAS E GELATO AL COCCO 
MARINIERTE CLEMENTINE MIT «GRAND MARNIER»  
AUF ANANAS CARPACCIO MIT KOKOSGLACE 
 

TORTINO TIEPIDO AL CIOCCOLATO CON GELATO ALLA VANIGLIA 14.50 
LAUWARMER, HAUSGEMACHTER SCHOGGIKUCHEN MIT VANILLEGLACE 
 

FORMAGGI MISTI    18.50 
KÄSEAUSWAHL VOM BRETT 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
FLEISCHHERKUNFT 
 
RINDFLEISCH: U.S. 
KALBFLEISCH: SCHWEIZ 
LAMM: NEUSEELAND 
SALSICCIA: SCHWEIZ 
 
 
ALLE PREISE IN CHF INKL. 8% MWST. 

 


