& Wochenment

Mittagskarte

DIENSTAG MITTWOCH
Schweinsschnitzel Hausgemachter
Champignons- Hackbraten

Rahmsauce Spinatspatzli
Nudeln und Gemiise Gemdise

Bami Goreng
mit Gemuse

Kartoffel-Ofen-GemlUse
mit Kaseschaum

VORSPEISEN
Tagessuppe / Tagesalat 8
Gemischter Salat 11

Rauchlachs-Tatar “Hausart” 18|30

Frihlingsrolle mit Krauter-Kohl Salat 15
Suss-saurer Sauce

Schweizer Rindstatar
mit hausgemachtem Essiggemuse | Toast

1830

Asiatische Curry-Kokossuppe @
mit GemuUse | Shiitake | Koriander

1419

Nusslisalat “Blichler-Hof”
Ziegen-Frischkiase | Baumniisse | Birne 1# 16
extra Appenzeller Mostbrockli 20

SAISONALES

Geschmorte Schweinkopfbacken 32
Krauter-Kartoffelstock und Gemuse

Irisches Rinds Ribeye 200gr 49

Krauterbutter | Country Fries | Gemuse

Auberginen-Pfeffersteak mit Humus @ 19| 28
Pitabrot | Krauter-Ruccolasalat
Pinien und Mandeln

04. - 07. Marz 2025

\YERRIzEEspriole0le - Nl MenU Vegi 16.00 CHF
inkL Suppe oder Salat inkl Suppe oder Salat
DONNERSTAG FREITAG

Knusperig-paniertes Rotes Forellenfilet

Trutenschnitzel auf grinem Gemdiserisotto

Pommes Frites Safransauce

Gemduse

Mediterranes Ratatouille
mit Erbsen-

Gefullte Zucchetti
mit Tomaten-Couscous

Kartoffelplree

UNSERE KLASSIKER

Geschnetzelte Kalbsleber

Cognac-Krautersauce,
Rosti | Apfelschnitzli

33|38

Geschnetzeltes Kalbfleisch “Huusart” 35]40

an leichter Curry - Rahmsauce
Rosti | Gemuse

Zwei Kalbsschnitzel 150 gr.
Nature gebraten mit braunem Jus
Kartoffelkrapfen | Gemus

33139

Rosa Lammruckenfilet
mit Krduterkruste mit braunem Jus
Risotto | Gemuse

36| 40

Wolfensberger Schweins Cordon bleu

210 gr. mit «Wolfensberg Chas»
gefullt mit Schiblig und Salbei | Pommes Frites | Gemilse

32|37

Rindsfiletmedaillon 180 gr 47|52
an kraftiger Rotweinsauce | gebackenen Zwiebelringen
Kartoffelgratin | Gemuse

Schweinschnitzel paniert 25

Pommes Frites | GemUse

Mini Wolfi-Mittagsdessert 5
Lassen Sie sich Uberraschen

Mini Dessert ist nur wahrend des Mittagsservices von 11:30 bis 14:00 Uhr erhéltlich

VEGAN & | VEGETARISCH #

Hausgemachte Biindner QuarkCapuns /# 26
mit Eierschwammli

Hausgemachte Gemiiselasagne # 22
aus dem Ofen (20 - 25 min)

Pikantes ,, Thai“ - Nudelgericht 22

hausgemachte rote Thai Curry Sauce &

Kalbfleisch, Schweinefleisch und Gefliigel stammen aus der Schweiz, Gefliigel zusétzlich aus Urugua
kommt aus Paraguay und Uruguay, L isch a u ien. Creve

aus Norwegen und Schottland.

Die mit * gekennzeichneten Produkte kénnen mit Hormonen oder Antibiotika behandelt sein.
Gemiise kommt frisch vom Markt, persdnli shit vom Kil

Brot und Backwaren stammen aus der Schweiz.

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten hilft Ihnen unser Team gerne weiter.

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt



