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Vegetarisches Angebot



YOOTEA pure & organic

BOCAFE

Lemon Grass
Eine perfekte Mischung aus Griintee,

5 dl

purem Zuckerrohr und belebendem Lemongrassaroma

Ginger Apple

Eine wiirzige Mischung aus Griintee, Apfelsaft

und aromatischem Ingwer

Jasmeen Green

Eine vollendete Mischung aus Griintee, Jasmin

und belebender Minze
Pink Pom

Eine geheimnisvolle Mischung aus Griintee,

Granatapfel und verfiihrerischer Rose

MINERAL WATER

5 dl

5 dl

5 dl

5.50

5.50

5.50

5.50

Still
Mineralwasser ohne Kohlensaure

Sparkling
Mineralwasser mit Kohlensdure

COCO WATER & COKE

5 dl

5 dl

5.90

5.90

Coco Water
Reines Kokoswasser (ungesiisst)

Ubuntu Cola
Fairtrade-Cola mit Rohrzucker

SMOOTHIES & JUICE

2,5dl

3,3dl

6.50

4.90

Ginger Honey
Smoothie aus Apfel, Banane, Orange,
Zitrone und Ingwer

Very Berry
Smoothie aus Apfel, Himbeere, Banane,
Brombeere und Orange

Orange Rabbit
Smoothie aus Karotte, Apfel, Banane,
Orange und Zitrone

Mango Juice
Mangosaft

2,5dl

2,5 dl

2,5dl

2,4dl

6.50

6.50

6.50

4.40

Kaffee 4.50
Espresso 4.50
Doppelter Espresso 5.50
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BI1O TEA

Unser eigener Kaffeebrand Bocafé ist einzigartig und
nachhaltig, denn wir beziehen die Bohnen von Rainforest
Alliance zertifizierten Kaffee-Bauernhofen und résten ihn
nach alter Handwerkskunst wochentlich in der Schweiz.

N°1 Sencha Mizuki 5.50
Griintee aus Japan

N°2 Jasmin Green 5.50
Griintee mit edler Jasminnote

N°3 Lemon Grass 5.50
Aromatischer Zitronengrasaufguss

N°4 Oolong Orange 5.50
Teilfermentierter Tee mit Orange und Papaya

N°5 Genmaicha 5.50
Griintee mit gerdstetem Reis und mildem Maisgeschmack

N°6 Darjeeling 5.50
Hocharomatisierter, klassischer Schwarztee

N°7 Ginger-Lime 5.50
Griintee mit Ingwer und Limone

N°8 Pomegranate 5.50
Exotischer Granatapfel-Mango-Aufguss

N°9 Mountain Herbs 5.50
Verveine, Rosenbliiten, Agastache mexicana

Peppermint Infusion 5.50
Aufguss mit frischer Pfefferminze



APERO SPECIAL ROSE WINE 1dl 7,5dl
iCing 3,5dl  7.- Rosé Chateau de I‘Escarelle (Frankreich) 7.— 48.—
Cool freshness: Reisbier mit tropischer Grapefruit Sehrausgewogen, fruchtig-blumig, leicht
und prickelnder Kohlensadure, Orginal-Import aus Stidkorea wiirzig und elegant.
Rice Makkoli 3,5 dl 7.—
Koreans Favorite: Traditionelles Reisbier mit RED WINE tdl 75dl
mi}chiger Konsistenz Hnd stissem Geschmack, La Tremenda Monastrell (Spanien) 8.—- 52.-
Original-Import aus Siidkorea Raffinierte rote Spatlese mit beerig reifem
Bouquet und zarter Edelsiisse
APERITIF
Ripasso del Castello (Italien) 8.50 56.—
Yooji’s Apéro 9.~ Derkleine Amarone
Pflaumenwein mit Prosecco
Gespritzter Yuzu Sake 12.— SAKE & PLUM WINE
Yuzu Sake mit Prosecco Dentoshu a.k.a. Ninki (Poliergrad: 60%) 1dl 9.
Gespritzter Weisswein 7.—  Feiner, klarer und fruchtiger Sake
Slss/sauer Kalt oder warm geniessen
Fukuju Yuzu Sake 1dl 13.50
BEER Frisches, leicht bitteres Aroma der Yuzu Zitrusfrucht
Turbinen Goldsprint (offen) 2,5dl 450 Mitangenehmer Sdure und gut eingebundener Siisse
Turbinen Goldsprint (offen) 4dl 7.~ MasumiSanka - Junmai Daiginjo (Poliergrad: 40%) 1dl 12.90
hi h Ein Spitzensake aus den japanischen Alpen
Asahi (Flasche) 3,3dl 7= Elegant, charaktervoll und frisch
Kirin (Flasche) 33dl 77 fakara Nigori 1dl  10.-
Sapporo (Flasche) 3,3dl 7.— Unfiltrierter, milchiger Sake mit feiner Siisse 3,75dl  36.—
Gebraut nach alter japanischer Tradition
SPARKLING WINE 1dl 7,5dl Yooji’s Special Sake
Prosecco extra dry (ltalien) 8.50 51.— Ninki Shuzo - Kuro Junmai Ginjo (Poliergrad: 60%) 1dl 9.-
Fruchtig, trocken und kérperreich Fruchtige und blumige Aromen in der Nase 3dl  27.-
L. . Delikate Frische im Gaumen 7,2dl 59.-
Rosé frizzante (Italien) 8.50 51.—
Mit leichter, frecher Restsiisse Sake Degu-Set 3x2cl 12~
Eine Auswahl unserer erlesenen Sake im Probierset
WHITE WINE 1dl 7,5dl  Plum Wine 1dl  8.-
Pf in Ch
Chardonnay Reserva (Portugal) 8.- 52.- Kalﬁ(t:)rgsrnvv\\ll::r%c e?;:ssen
Kraftig und sehr fruchtig mit subtilen §
Holz- und R6
olz- und Rostaromen WHISKY
Roero Arneis (Italien) 8.50 56.— . .
Leicht wiirzig, sehr elegant und samtig Yamazaki Suntory Whisky 4clig3Vol-%  14.-
. . Japanischer Yamazaki Whisky 12-jdhrig
Sa.uwgnon (Italien) . 750 49~ Single Malt
Frisch, ausgewogen und zugédnglich
e . o _
Verdejo (Spanien) 6.50 43— Hibiki Suntory Whisky 4cl 43Vol-%  17.

Frisch-fruchtiger, rassiger Apérowein

Japanischer Hibiki Whisky 17-jdhrig
Single Malt



STARTERS & SALADS

L 4
EDAMAME CUCUMBER WAKAME SOBA HIJIKI KONBU
Leicht gesalzene griine Gurkensalat mit Algen und Buchweizennudel- Hijiki Algen- Algensalat mit Karotten
Sojabohnen Wakame Dressing salat und Sesam Dressing und Rettich
5.90 5.90 7-90 7-90
'\;ﬁ
S },/’
HIYASHI DAIKON SHRIMP OCTOPUS

Algensalat mit Sesam

Rettichsalat mit Krevetten und
Surimi an Limetten-Saladaise
Dressing

Tintenfisch- und Gemiisesalat

9.90

TOFU NOODLE SOUP
Nudelsuppe mit Tofu und
Gemiise, wahlweise mit Udon-
oder Sobanudeln

CHICKEN NOODLE SOUP
Nudelsuppe mit Poulet und
Gemiise, wahlweise mit Udon-
oder Sobanudeln

~

N

FISH NOODLE SOUP
Nudelsuppe mit Fisch und
Gemiise, wahlweise mit Udon-
oder Sobanudeln

BEEF NOODLE SOUP
Nudelsuppe mit Rindfleisch
und Gemiise, wahlweise mit
Udon- oder Sobanudeln

11.80 12.90 12.90 15.90
SOBANUDELN BESTELLEN SIE IHRE
) ] NUDELSUPPE MIT
Felr]e NLfdeln ?us Buchweizen, FRISCHEM INGWER
typisch japanisch.
MISO SOUP

Suppe mit Wakame, Seiden Tofu
und Lauch

4.90

UDONNUDELN

Dicke, traditionelle japanische
Weizennudeln.



SASHIMI & CHIRACHI

o

SALMON SASHIMI TUNA SASHIMI KINGFISH SASHIMI SALMON & TUNA SASHIMI

Lachs Thunfisch Konigsmakrele Lachs und Thunfisch

12.90 12.90 12.90 12.90

(ﬁ ﬂ

MAGURO NO TATAKI SASHIMI  MIXED SASHIMI SALMON CHIRACHI MIXED CHIRACHI

Leicht angebratener Thunfisch Lachs, Thunfisch und Kdnigsma-  Lachs, Meerforellenrogen Roher Fisch, Meerforellenrogen

mit Sesamsauce krele und Friihlingszwiebeln auf und Frithlingszwiebeln auf
Sushireis Sushireis

12.90 12.90 12.90 12.90

N

N
SPICY SHRIMP TATAR SPICY TUNA TATAR SALMON TATAR VEGETABLE TATAR
Marinierte Kaltwasserkrevetten Thunfisch Tatar (pikant) Lachs, Avocado, Sojasauce, Karotte, Edamame, Avocado,
(pikant) Sesamdl, Limettensaft, Koriander Gurke, Ingwer, Sesamol, Kerbel,
mit Togarashi gewiirzt Shinko, Granatapfelkerne
12.90 12.90 12.90 8.90




SUSHI PLATES

[

|
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SUSHI LOUNGE SMALL SUSHI LOUNGE SASHIMI VEGI CLUB
3 Nigiri, 3 Maki, 2 Futomaki, 5 Nigiri, 6 Maki, 2 Futomaki, Zusammenstellung von rohem ¢4 Nigiri, 6 Maki, 2 Futomaki,

™ 2 Inside out 4 Inside out Fisch mit Sushireis 2 Inside out

. | k 23.50 32.50 39.— 25.50

SUSHIOKE FOR 2-3 PERSONEN
/ EER
‘A
[ —_
FISH SUSHIOKE MIXED SUSHIOKE VEGI SUSHIOKE
Auswahl von Sushi und Sashimi Auswahlvon Sushi Auswahl von Vegi-Sushi
89.— 75.— 65.—

BENTO STYLE MENUS

53

SALMON MENU CHICKEN TERIYAKI MENU VEGI MENU

Lachs Tatar, Sesamreis, Blattsalat, Poulet, Teriyaki Sauce, Sobanudeln, Gemiise Tatar, Ei gekocht, Blattsalat,
Guru Guru, geschélte Edamame Blattsalat, Guru Guru, geschélte Edamame Guru Guru, geschalte Edamame
19.90 19.90 17.90




MAKI

P

SALMON
Lachs

TUNA
Thunfisch

SALMON AVOCADO
Lachs und Avocado

ﬁ
TUNA AVOCADO
Thunfisch und Avocado

45t.5.90 [ 8st. 10.90

45t.5.90 [ 8st. 10.90

45t.5.90 / 8st.10.90

45t.5.90 [ 8st.10.90

® .

AVOCADO
Avocado

& .

SHINKO
Eingelegter Rettich

Q.

CUCUMBER CREAM CHEESE

Gurke mit Frischkdse

A

CUCUMBER
Gurke

4st. 4.90 [ 8st. 8.90

4st. 4.90 [ 8st. 8.90

4st. 4.90 [ 8st. 8.90

4st. 4.90 [ 8st. 8.90

FUTOMAKI

SALMON CUCUMBER
Lachs und Gurke

RUCOLA SHIITAKE
Rucola, Shiitake Pilz und
Togarashi-Saladaise

45t.7.90 [ 8st.14.90

45t.7.90 [ 8st.14.90




INSIDE OUT

4
ITALIAN CALIFORNIA SALMON CUCUMBER FRENCH ROLL
Gekochter Thunfisch, Saladaise,  Surimi, Avocado, Saladaise und Lachs mit Limettensaft, Gurke, Thunfisch, Ei, Edamame,
Avocado und Petersilie Rogen vom fliegenden Fisch Frischkdse, Koriander und Schnitt-  Lattich, Tomatenflocken,
lauch Olivendl, Limetten und Aonori

45t.6.90 [ 8st. 12.90 45t.7.90 [ 8st.14.90 45t.7.90 [ 8st. 14.90 45t.7.90 [ 8st.14.90

t‘ﬂ“h‘ g o
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SPICY SHRIMP SPICY TUNA TATAR SANTA CRUZ GREEN DRAGON
Kaltwasserkrevetten, Avoca- Thunfisch Tatar, Schnittlauch, Omelette, Kiirbis, Avocado, Avocado, Gurke, Frischkése,
do, Schnittlauch und Sesam Sprossen und Sesam (pikant) Frischkdse und Sesam Jalapefio und Wasabi Sesam
(pikant) (pikant)
4st. 8.90 [/ 8st. 15.90 45t.8.90 /[ 8st. 15.90 4st. 6.90 [ 8st.12.90 4st.6.90 [ 8st.12.90
RAINBOW SALMON RAINBOW TUNA X X
Lachs und Avocado Thunfisch und Avocado X ‘\,

4st.12.— [ 8st. 23.— 4st.12.— [ 8st. 23.— * *




SALAD WRAPS

% %

SHRIMP CHICKEN CHICKEN & SHRIMP AVOCADO

Krevetten, Grapefruit, Pouletbrust, Avocado, Eichblatt, Krevetten, Grapefruit, Koriander, Rucola, Shinko, Avocado und
Eichblatt und Koriander Karotte, Rettich und Koriander Pouletbrust, Avocado, Eichblatt, Shiitake Pilz

(pikant) Karotte und Rettich

2st. 6.90 [ 4st.12.90 25t.6.90 [ 4st.12.90 2st. Chicken & 2st. Shrimp 12.90 2st. 6.90 [ 4st.12.90

SPRING ROLLS

SHRIMP SALMON CAESAR

Krevetten, Gurke, Eichblatt, Lachs, Sojasauce, Sesamdl, Avocado, Lattich, Frischkase,
Yuzu-Saladaise und Koriander japanischer Senf, Lattich, Schnittlauch und Wasabi Sesam
(pikant) Zwiebelmarmelade und Kerbel

45t.7.90 [ 8st.14.90 45t.7.90 [ 8st.14.90 4st. 6.90 [ 8st.12.90




NIGIRI

- o @

SALMON TUNA KINGFISH

Krevette Lachs Thunfisch Konigsmakrele

3.50 3.50 4.50 4.50

& ‘ ' Ty
X )( X

BEEF TAMAGO INARI .

Rindfleisch Omelette Tofutasche *

4.50 3.50 3.50

SPICY SHRIMP SALMON TATAR IKURA VEGETABLE TATAR

Marinierte Kaltwasserkrevetten
(pikant)

Lachs Tatar

Meerforellenrogen

Gemdiise Tatar

=
(%)
o

4.50

6.50

3=

A

@

AVOCADO EDAMAME
Avocadoscheiben Sojabohnen
3. 3.-




MOUSSE, CAKE & FRUITS

PV ¢ ¥

DARK CHOCOLATE MOUSSE PASSION YOGURT MOUSSE YUZU YOGURT MOUSSE MATCHA TIRAMISU
Dunkles Schokoladenmousse Joghurtmousse mit frischer Joghurtmousse mit japanischer Tiramisu mit Griinteepulver
Passionsfrucht Zitrusfrucht und Schokoladen-
flocken
4.90 4.90 4.90 4.90

= jv
PINEAPPLE SALAD MANGO STICKS CHOCOLATE CAKE CHOCOLATE GANACHE MOCHI
Ananas Mango Schokoladenkuchen Mochi gefiillt mit Schokoladen-
Ganache
5.90 6.90 4.90 1st. 4.90




FROZEN MOCHI

STELLEN SIE SICH IHRE EIGENE MOCHIKREATION ZUSAMMEN

«>

COCONUT PASSIONFRUIT CHOCOLATE
Kokosnuss Passionsfrucht Schokolade
2st. 4.90 2st. 4.90 2st. 4.90

MATCHA VANILLA LAKTOSEFREI — NO DAIRY
Griinteepulver Vanille . . o . .
Die cremige Mochi-Eisfiillung wird aus frisch gepresster

2st. 4.90 2st. 4.90 Kokosmilch hergestellt und ist absolut laktosefrei.

‘ - ‘ - ‘ ot = ¥

e | -,;! \ -J | @)
Yuzu MATCHA NATURAL POMEGRANATE
YOGURT ICE CREAM YOGURT ICE CREAM YOGURT ICE CREAM YOGURT ICE CREAM

Japanische Zitrusfrucht Griinteepulver Joghurt nature Granatapfel

4.90 4.90 4.90 4.90

| @ @ | @ ) |\ @)

.- .- | - . -

STRACCIATELLA STRAWBERRY VANILLA CHOCOLATE

YOGURT ICE CREAM ICE CREAM ICE CREAM ICE CREAM

Stracciatella Erdbeere Vanille Schokolade

4.90 4.90 4.90 4.90 X

STIFTUNG ST. JAKOB

Die Ice Cream stammen aus der hauseigenen Produktion der St. Jakob Confiserie in Ziirich, unter Verwen-
dung ausschliesslich erstklassiger Rohstoffe. Mit dem Kauf von St. Jakob-Produkten unterstiitzen Sie

eine sozial nachhaltige Integration von beeintrdachtigten Menschen im Arbeitsmarkt.



YOOJI’'S GUARANTY

Fir unsere Kunden leben wir eine innovative und

offene Unternehmenskultur. Wir tragen Verantwor-
tung fiir unsere Produkte und Dienstleistungen so-

wie gegeniiber unserem Team, unseren Partnern
und der Umwelt.

Produkte und Dienstleistungen — Stetige Verbesserung und Innova-

tion sind unser Motor. Unser Augenmerk liegt auf der Verwendung

von hochwertigen Produkten und garantierter Frische. Daneben bie-
ten wir eine hohe Servicequalitdt. Unverzichtbar ist dabei das Feed-

back unserer Kunden.

Umwelt — Nachhaltiges Handeln steht bei uns im Fokus. Unseren

Fisch beziehen wir von FOS-zertifizierten Fischereien, deren Fangver-

fahren wir kennen. Wir setzen auf Produkte aus nachhaltigem Anbau
sowie auf umweltfreundliche Verpackungen.

Si*  Certified from sustainable fisheries

=~ friendsofthesea.org

Team — Die Stdrke unseres Teams liegt in jedem Einzelnen. Eine fach-
liche Ausbildung, stetige Weiterbildungen und Schulungen sind uns
wichtig. Zudem bieten wir einen attraktiven Arbeitsplatz und faire
Anstellungsbedingungen.

Partner — Vertrauen und Loyalitdt sind Grundlage unserer Koopera-
tionen. Wir arbeiten mit Partnern zusammen, die wir kennen und de-
nen wir vertrauen. Fairer Handel ist uns genauso wichtig wie soziales
Engagement.

Mehr Informationen zu Yooji’s Guaranty finden Sie auf unserer
Webseite — yoojis.com/guaranty

yoojis.com | Oktober 2013 | Poulet & Rindfleisch (CH) | Preise in CHF inkl. Mwst.




