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yootea

Lemon Grass	 5 dl	 5.50
Eine perfekte Mischung aus Grüntee, 
purem Zuckerrohr und belebendem Lemongrassaroma

Ginger Apple	 5 dl	 5.50
Eine würzige Mischung aus Grüntee, Apfelsaft 
und aromatischem Ingwer

Jasmeen Green	 5 dl	 5.50
Eine vollendete Mischung aus Grüntee, Jasmin 
und belebender Minze

Pink Pom	 5 dl	 5.50
Eine geheimnisvolle Mischung aus Grüntee, 
Granatapfel und verführerischer Rose

Mineral Water

Still	 5 dl	 5.90
Mineralwasser ohne Kohlensäure

Sparkling	 5 dl	 5.90
Mineralwasser mit Kohlensäure

coco water & coke

Coco Water	 2,5 dl	 6.50
Reines Kokoswasser (ungesüsst) 

Ubuntu Cola	 3,3 dl	 4.90
Fairtrade-Cola mit Rohrzucker

smoothies & Juice

Ginger Honey	 2,5 dl	 6.50
Smoothie aus Apfel, Banane, Orange, 
Zitrone und Ingwer

Very Berry	 2,5 dl	 6.50
Smoothie aus Apfel, Himbeere, Banane,
Brombeere und Orange

Orange Rabbit	 2,5 dl	 6.50
Smoothie aus Karotte, Apfel, Banane, 
Orange und Zitrone

Mango Juice	 2,4 dl	 4.40
Mangosaft

Bocafé

Kaffee		  4.50

Espresso		  4.50

Doppelter Espresso		  5.50

Unser eigener Kaffeebrand Bocafé ist einzigartig und 
nachhaltig, denn wir beziehen die Bohnen von Rainforest 
Alliance zertifizierten Kaffee-Bauernhöfen und rösten ihn 
nach alter Handwerkskunst wöchentlich in der Schweiz.

BIO TEA

No1 Sencha Mizuki		  5.50
Grüntee aus Japan

No2 Jasmin Green		  5.50
Grüntee mit edler Jasminnote

No3 Lemon Grass		  5.50
Aromatischer Zitronengrasaufguss

No4 Oolong Orange		  5.50
Teilfermentierter Tee mit Orange und Papaya

No5 Genmaicha		  5.50
Grüntee mit geröstetem Reis und mildem Maisgeschmack

No6 Darjeeling		  5.50
Hocharomatisierter, klassischer Schwarztee

No7 Ginger-Lime		  5.50
Grüntee mit Ingwer und Limone

No8 Pomegranate		  5.50
Exotischer Granatapfel-Mango-Aufguss

No9 Mountain Herbs		  5.50
Verveine, Rosenblüten, Agastache mexicana

Peppermint Infusion		  5.50
Aufguss mit frischer Pfefferminze

N on  -alcoholic     
drinks    
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pure & organic



Apéro special

iCing	 3,5 dl	 7.–
Cool freshness: Reisbier mit tropischer Grapefruit  
und prickelnder Kohlensäure, Orginal-Import aus Südkorea

Rice Makkoli	 3,5 dl	 7.–
Koreans Favorite: Traditionelles Reisbier mit 
milchiger Konsistenz und süssem Geschmack, 
Original-Import aus Südkorea

APeritif

Yooji’s Apéro		  9.–
Pflaumenwein mit Prosecco

Gespritzter Yuzu Sake		  12.–
Yuzu Sake mit Prosecco

Gespritzter Weisswein		  7.–
Süss/sauer

beer 	

Turbinen Goldsprint (offen)	 2,5 dl	 4.50

Turbinen Goldsprint (offen)	 4 dl	 7.–

Asahi (Flasche)	 3,3 dl	 7.–

Kirin (Flasche)	 3,3 dl	 7.–

Sapporo (Flasche)	 3,3 dl	 7.–

Sparkling Wine	 1 dl	 7,5 dl

Prosecco extra dry (Italien)	 8.50	 51.–
Fruchtig, trocken und körperreich

Rosé frizzante (Italien)	 8.50	 51.–
Mit leichter, frecher Restsüsse

WHITE WINE	 1 dl	 7,5 dl

Chardonnay Reserva (Portugal)	 8.–	 52.–
Kräftig und sehr fruchtig mit subtilen
Holz- und Röstaromen

Roero Arneis (Italien)	 8.50	 56.–
Leicht würzig, sehr elegant und samtig

Sauvignon (Italien)	 7.50	 49.–
Frisch, ausgewogen und zugänglich

Verdejo (Spanien)	 6.50	 43.–
Frisch-fruchtiger, rassiger Apérowein

Rosé Wine 	 1 dl	 7,5 dl

Rosé Château de l‘Escarelle (Frankreich)	 7.–	 48.–
Sehr ausgewogen, fruchtig-blumig, leicht 
würzig und elegant.

RED WINE	 1 dl	 7,5 dl

La Tremenda Monastrell (Spanien)	 8.–	 52.–
Raffinierte rote Spätlese mit beerig reifem 
Bouquet und zarter Edelsüsse

Ripasso del Castello (Italien)	 8.50	 56.–
Der kleine Amarone

sake & Plum Wine

Dentoshu a.k.a. Ninki (Poliergrad: 60%)	 1 dl	 9.–
Feiner, klarer und fruchtiger Sake
Kalt oder warm geniessen

Fukuju Yuzu Sake 	 1 dl	 13.50
Frisches, leicht bitteres Aroma der Yuzu Zitrusfrucht
mit angenehmer Säure und gut eingebundener Süsse

Masumi Sanka – Junmai Daiginjo (Poliergrad: 40%)	 1 dl	 12.90
Ein Spitzensake aus den japanischen Alpen
Elegant, charaktervoll und frisch

Takara Nigori	 1 dl	 10.–
Unfiltrierter, milchiger Sake mit feiner Süsse	 3,75 dl	 36.–
Gebraut nach alter japanischer Tradition

Yooji’s Special Sake	
Ninki Shuzo - Kuro Junmai Ginjo (Poliergrad: 60%)	 1 dl	 9.–
Fruchtige und blumige Aromen in der Nase	  3 dl	 27.–
Delikate Frische im Gaumen	  7,2 dl	 59.–

Sake Degu-Set	 3 × 2 cl	 12.–
Eine Auswahl unserer erlesenen Sake im Probierset

Plum Wine	 1 dl	 8.–
Pflaumenwein Choya
Kalt oder warm geniessen

Whisky

Yamazaki Suntory Whisky 	 4 cl	 43 Vol.-%	 14.–
Japanischer Yamazaki Whisky 12-jährig
Single Malt

Hibiki Suntory Whisky	 4 cl	 43 Vol.-%	 17.–
Japanischer Hibiki Whisky 17-jährig
Single Malt

alcoholic     
drinks    
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starters     
S alads  
& Soups 

S tarters       &  S alads   

Soba hijiki	
Buchweizennudel- Hijiki Algen-
salat und Sesam Dressing

7.90

Edamame
Leicht gesalzene grüne 
Sojabohnen

5.90

Konbu	
Algensalat mit Karotten 
und Rettich

7.90

soup    S

Bestellen Sie Ihre 
NudelSuppe mit 
frischem Ingwer

Daikon shrimp 	
Rettichsalat mit Krevetten und 
Surimi an Limetten-Saladaise 
Dressing

9.90

Miso Soup
Suppe mit Wakame, Seiden Tofu 
und Lauch

4.90

Tofu Noodle soup	
Nudelsuppe mit Tofu und 
Gemüse, wahlweise mit Udon- 
oder Sobanudeln

11.80

Chicken Noodle soup 	
Nudelsuppe mit Poulet und 
Gemüse, wahlweise mit Udon- 
oder Sobanudeln

12.90

Beef Noodle soup 
Nudelsuppe mit Rindfleisch  
und Gemüse, wahlweise mit 
Udon- oder Sobanudeln

15.90

Fish Noodle soup
Nudelsuppe mit Fisch und 
Gemüse, wahlweise mit Udon- 
oder Sobanudeln

12.90

Octopus  
Tintenfisch- und Gemüsesalat

9.90
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Cucumber wakame  
Gurkensalat mit Algen und 
Wakame Dressing

5.90

Hiyashi	
Algensalat mit Sesam

9.90

SobaNudeln

Feine Nudeln aus Buchweizen, 
typisch japanisch. 

Udonnudeln

Dicke, traditionelle japanische 
Weizennudeln.



S ashimi   
Chirachi   
& Tatar

sashimi        &  C hirachi     

Salmon chirachi 
Lachs, Meerforellenrogen
und Frühlingszwiebeln auf 
Sushireis 

12.90

Mixed chirachi
Roher Fisch, Meerforellenrogen
und Frühlingszwiebeln auf 
Sushireis 

12.90

Mixed sashimi
Lachs, Thunfisch und Königsma-
krele

12.90

Salmon sashimi
Lachs

12.90

Kingfish sashimi	
Königsmakrele

12.90

Salmon & Tuna sashimi
Lachs und Thunfisch

12.90

Maguro no Tataki sashimi
Leicht angebratener Thunfisch 
mit Sesamsauce

12.90

TAtar

Spicy shrimp tatar
Marinierte Kaltwasserkrevetten 
(pikant)

12.90

Spicy Tuna tatar
Thunfisch Tatar (pikant)

12.90

Salmon tatar
Lachs, Avocado, Sojasauce,  
Sesamöl, Limettensaft, Koriander  
mit Togarashi gewürzt

12.90

Vegetable tatar
Karotte, Edamame, Avocado,
Gurke, Ingwer, Sesamöl, Kerbel, 
Shinko, Granatapfelkerne

8.90
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Tuna sashimi
Thunfisch

12.90



sushi plates
sushioke
bento Style  menus

sushi      plates   

Sushi lounge small
3 Nigiri, 3 Maki, 2 Futomaki, 
2 Inside out

23.50

Sushi lounge
5 Nigiri, 6 Maki, 2 Futomaki, 
4 Inside out

32.50

Sashimi
Zusammenstellung von rohem 
Fisch mit Sushireis

39.–

Vegi club	
4 Nigiri, 6 Maki, 2 Futomaki, 
2 Inside out

25.50

sushioke        Für 2-3 Personen

Fish Sushioke
Auswahl von Sushi und Sashimi

89.–

vegi Sushioke 
Auswahl von Vegi-Sushi

65.–

mixed Sushioke 
Auswahl von Sushi

75.–

salmon Menu
Lachs Tatar, Sesamreis, Blattsalat, 
Guru Guru, geschälte Edamame

19.90

chicken teriyaki menu
Poulet, Teriyaki Sauce, Sobanudeln, 
Blattsalat, Guru Guru, geschälte Edamame

19.90

Vegi Menu 
Gemüse Tatar, Ei gekocht, Blattsalat, 
Guru Guru, geschälte Edamame

17.90

B ento     S tyle     M enus  
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M aki   &
futomaki    

M aki 

futo    M aki 

Rucola Shiitake  
Rucola, Shiitake Pilz und 
Togarashi-Saladaise

4St. 7.90 / 8St. 14.90 

Salmon cucumber 
Lachs und Gurke

4St. 7.90 / 8St. 14.90 

Salmon avocado 
Lachs und Avocado

4St. 5.90 / 8St. 10.90 

Tuna avocado
Thunfisch und Avocado 

4St. 5.90 / 8St. 10.90 

Tuna 
Thunfisch

4St. 5.90 / 8St. 10.90 

Salmon 
Lachs

4St. 5.90 / 8St. 10.90 

Cucumber cream cheese
Gurke mit Frischkäse

4St. 4.90 / 8St. 8.90 

Shinko 
Eingelegter Rettich

4St. 4.90 / 8St. 8.90 

avocado 
Avocado

4St. 4.90 / 8St. 8.90 

Cucumber 
Gurke

4St. 4.90 / 8St. 8.90 
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inside      out 
& rainbow   

Spicy shrimp 
Kaltwasserkrevetten, Avoca-
do, Schnittlauch und Sesam 
(pikant)

4St. 8.90 / 8St. 15.90 

Spicy tuna tatar 
Thunfisch Tatar, Schnittlauch, 
Sprossen und Sesam (pikant)

4St. 8.90 / 8St. 15.90 

California 
Surimi, Avocado, Saladaise und  
Rogen vom fliegenden Fisch

4St. 7.90 / 8St. 14.90 

Italian
Gekochter Thunfisch, Saladaise, 
Avocado und Petersilie

4St. 6.90 / 8St. 12.90 

Salmon cucumber
Lachs mit Limettensaft, Gurke, 
Frischkäse, Koriander und Schnitt-
lauch

4St. 7.90 / 8St. 14.90 

inside       out 

Rainbow salmon 
Lachs und Avocado

4St. 12.– / 8St. 23.– 

Rainbow tuna 
Thunfisch und Avocado

4St. 12.– / 8St. 23.– 

rainbow     

Santa cruz 
Omelette, Kürbis, Avocado, 
Frischkäse und Sesam

4St. 6.90 / 8St. 12.90 

Green dragon  
Avocado, Gurke, Frischkäse, 
Jalapeño und Wasabi Sesam 
(pikant)

4St. 6.90 / 8St. 12.90 

French roll 
Thunfisch, Ei, Edamame, 
Lattich, Tomatenflocken, 
Olivenöl, Limetten und Aonori

4St. 7.90 / 8St. 14.90 
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S alad     wraps    S alad     wraps   
& spring      rolls  

Shrimp	
Krevetten, Grapefruit, 
Eichblatt und Koriander
(pikant)

2St. 6.90 / 4St. 12.90 

Chicken 	
Pouletbrust, Avocado, Eichblatt, 
Karotte, Rettich und Koriander

2St. 6.90 / 4St. 12.90 

Chicken & shrimp
Krevetten, Grapefruit, Koriander, 
Pouletbrust, Avocado, Eichblatt, 
Karotte und Rettich

2St. Chicken & 2St. Shrimp 12.90

Avocado
Rucola, Shinko, Avocado und 
Shiitake Pilz

2St. 6.90 / 4St. 12.90 

spring       rolls   

Caesar 	
Avocado, Lattich, Frischkäse, 
Schnittlauch und Wasabi Sesam

4St. 6.90 / 8St. 12.90 

Shrimp 	
Krevetten, Gurke, Eichblatt,
Yuzu-Saladaise und Koriander
(pikant)

4St. 7.90 / 8St. 14.90 

salmoN 	
Lachs, Sojasauce, Sesamöl, 
japanischer Senf, Lattich,
Zwiebelmarmelade und Kerbel

4St. 7.90 / 8St. 14.90 
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N igiri      &
Gunkan   

nigiri    

Tuna 
Thunfisch

4.50

Beef 
Rindfleisch

4.50

Kingfish 
Königsmakrele

4.50

Salmon 
Lachs

3.50

Ebi
Krevette

3.50 

gunkan    

Ikura 
Meerforellenrogen

6.50

Spicy shrimp
Marinierte Kaltwasserkrevetten
(pikant)

4.50 

Avocado 
Avocadoscheiben

3.–

vegetable Tatar
Gemüse Tatar

3.–

Salmon tatar 
Lachs Tatar

4.50
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Edamame
Sojabohnen

3.–

Inari 
Tofutasche

3.50

Tamago 
Omelette

3.50



desserts     
Dark chocolate mousse
Dunkles Schokoladenmousse

4.90

Passion Yogurt mousse
Joghurtmousse mit frischer 
Passionsfrucht

4.90

Yuzu Yogurt mousse
Joghurtmousse mit japanischer 
Zitrusfrucht und Schokoladen-
flocken

4.90

Matcha tiramisu
Tiramisu mit Grünteepulver

4.90

chocolate cake	
Schokoladenkuchen

4.90

Chocolate Ganache Mochi
Mochi gefüllt mit Schokoladen-
Ganache

1St. 4.90

M ousse     ,  cake     &  fruits      
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Pineapple salad	
Ananas

5.90

Mango sticks
Mango

6.90



F rozen
desserts     

Vanilla
Ice Cream
Vanille

4.90

Strawberry
Ice Cream
Erdbeere

4.90

Chocolate
Ice Cream
Schokolade

4.90

Coconut
Kokosnuss

2St. 4.90

Mango
Mango

2St. 4.90

Passionfruit
Passionsfrucht

2St. 4.90

chocolate
Schokolade

2St. 4.90

matcha
Grünteepulver

2St. 4.90

VanillA
Vanille

2St. 4.90

frozen      M ochi  

I ce   C ream  

Stiftung St. Jakob 

Die Ice Cream stammen aus der hauseigenen Produktion der St. Jakob Confiserie in Zürich, unter Verwen-
dung ausschliesslich erstklassiger Rohstoffe. Mit dem Kauf von St. Jakob-Produkten unterstützen Sie 
eine sozial nachhaltige Integration von beeinträchtigten Menschen im Arbeitsmarkt. 

Laktosefrei — No Dairy

Die cremige Mochi-Eisfüllung wird aus frisch gepresster 
Kokosmilch hergestellt und ist absolut laktosefrei. 

stellen Sie sich Ihre eigene mochikreation zusammen
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Yuzu 
Yogurt Ice Cream
Japanische Zitrusfrucht

4.90

Matcha
Yogurt Ice Cream
Grünteepulver

4.90

NAtural
Yogurt Ice Cream
Joghurt nature

4.90

pomegranate
Yogurt Ice Cream
Granatapfel

4.90

Stracciatella
Yogurt Ice Cream
Stracciatella

4.90



Yooji’s Guaranty

Für unsere Kunden leben wir eine innovative und 
offene Unternehmenskultur. Wir tragen Verantwor-
tung für unsere Produkte und Dienstleistungen so-
wie gegenüber unserem Team, unseren Partnern 
und der Umwelt.

Produkte und Dienstleistungen — Stetige Verbesserung und Innova-
tion sind unser Motor. Unser Augenmerk liegt auf der Verwendung 
von hochwertigen Produkten und garantierter Frische. Daneben bie-
ten wir eine hohe Servicequalität. Unverzichtbar ist dabei das Feed-
back unserer Kunden.

Umwelt — Nachhaltiges Handeln steht bei uns im Fokus. Unseren 
Fisch beziehen wir von FOS-zertifizierten Fischereien, deren Fangver-
fahren wir kennen. Wir setzen auf Produkte aus nachhaltigem Anbau 
sowie auf umweltfreundliche Verpackungen.

Team — Die Stärke unseres Teams liegt in jedem Einzelnen. Eine fach-
liche Ausbildung, stetige Weiterbildungen und Schulungen sind uns 
wichtig. Zudem bieten wir einen attraktiven Arbeitsplatz und faire 
Anstellungsbedingungen.

Partner — Vertrauen und Loyalität sind Grundlage unserer Koopera-
tionen. Wir arbeiten mit Partnern zusammen, die wir kennen und de-
nen wir vertrauen. Fairer Handel ist uns genauso wichtig wie soziales 
Engagement.

Mehr Informationen zu Yooji’s Guaranty finden Sie auf unserer 
Webseite — yoojis.com/guaranty

Certified from sustainable fisheries
friendsofthesea.org
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