RESTAURANT
MARKTHALLE

BRUNCH

9 bis 14 Uhr

GETRANKE
2dl 6.50 / 4dl. 9.50

Orangensaft
frisch gepresst

Riiebli-Apfel-Ingwer-Saft 2dl 6.50 / 4dl 9.50

hausgemacht

Franciacorta Brut 1dl 14.00
Majolini, DOCG Lombardei / Pinot nero,
Chardonnay

Mimosa 1dl 15.50
Majolini, DOCG Lombardei / Pinot nero,
Chardonnay

FISCH, KASE & FLEISCH

Ger#ucherter Lachs 15.50
Huttenkase, Pistazien, Rostbrot

Kisebrett 31.50

Langres, Forster, Alp B&sbachi, Flixer,
Friichtebrot, saisonales Friichtechutney

Charcuteriebrett 31.50
Mostbrdckli, Parmaschinken, Mortadella
getrocknete Tomaten und Oliven / Schweiz, Italien

Austern 3 Stk. 19.50 / 6 Stk. 38.50

Creuse Nr.2, Special de Claire, mit Zitrone
und Vinaigrette / Frankreich

ZMORGE KLLASSIKER
Markthallen Friihstiick 22.50

Brotkorb, Croissant, Freilandei, Kdse, Charcuterie,
Birchermiiesli, Butter und hausgemachte Konfitiire

Birchermiiesli 10.50
hausgemacht

Pancakes 12.50
mit Ahornsirup

+ Speck 5.50

French Toast 14.50

mit Beerenkompott

EIERSPEISEN

Friithstiicksei / Spiegelei Pro Ei 4.50
Freilandei

Riihrei 9.00
2 Freilandeier

Vegi-Omelette 20.50
mit Pilzen, Saisongemiise und Bergkase
Maha-Omelette 23.00

mit Chorizo, Kartoffeln, Zwiebeln und Bergkase

Eggs Benedict 25.00

mit gebratenen Bio-Onsen-Eiern, Schinken,
Spinat und Sauce Hollandaise

+ Speck / + Schinken / + Pilze / + Bergkiise
je 5.50

Uber Zutaten die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Unser Brot kommt aus der Schweiz. Alle Preise inklusive MwSt.



RESTAURANT
MARKTHALLE

VORSPEISEN, PLATS DU JOUR
& DESSERTS

LIEBE GASTE

Aus okologischem Bewusstsein servieren wir in
Kooperation mit Wasser fiir Wasser (WfW) aufbe-
reitetes Leitungswasser mit oder ohne Kohlensiure.
Unsere Spenden fliessen zu 100% in die WIfW-
Projektarbeit in Afrika. Mehr Informationen finden
Sie unter wfw.ch.

Das Leitungswasser bieten wir zum Pauschalpreis an
und fiillen nach solange Sie Durst haben.

Leitungwasser mit oder ohne Kohlenszure 5.00
pro Person a discrétion

VORSPEISEN

Marktsalat 12.50
Blattsalate, Gemiise, Knackebrot, Hausdressing
Tagessuppe 13.50
aus frischem Marktgemiise

Austern 3 Stk. 19.50 / 6 Stk 38.50

Creuse Nr.2, Special de Claire, mit Zitrone
und Vinaigrette / Frankreich

Kisebrett 31.50

Langres, Forster, Alp B&sbachi, Flixer,
Friichtebrot, saisonales Friichtechutney

Charcuteriebrett 31.50

Mostbrdckli, Parmaschinken, Mortadella
getrocknete Tomaten und Oliven / Schweiz, Italien

KILLASSIKER
Rindstatar 100g 24.00 /200g 39.50

mit getoastetem Baguette, Kapern, Krautern, Zwiebeln
und Butter / Schweiz mit Pommes frites + 9.50

Hacktitschli Rind & Kalb 30.50

mit Rostzwiebeln, Kartoffelstampf und
Balsamicojus / Schweiz

Wiener Schnitzel 200 Kalbseckstiick 54.00
mit Ka@offeI-KréutersaIat, Kirbiskernen,
ihrem O, Preiselbeeren und Zitrone / Schweiz

Moules et frites 35.00

mit Knoblauch, Peperoncini, Ofengemisewdirfel,
Weisswein, Rahm und Pommes frites / Danemark

VY S

PLATS DU JOUR

Orecchiette von Pasta Mercato 27.50
mit Tomatenwiirfeln, Peperoncini, Knoblauch,
Peterli und Parmesan / vegetarisch

Uberbackene Aubergine 28.50

mit Ricotta, Parmesan und Oliven, auf
Tomatensaue mit Rucola / vegetarisch

Sri L.anka Curry vom Rind 32.50

mit Kokosmilch, Basmatireis, Raita und
Papadam / Schweiz

DESSERTS
Mini Dessert 4.50

Panna Cotta mit Aprikosenkompott oder
Schokoladenmousse mit karamellisierten Niissen

Affogato 9.50
Vanilleglace mit Espresso
Tiramisu 10.50

Mascarponecreme mit getrdnktem Biskuit
von Kaffee und Amaretto

Saisonale Creme Bralée 12.50
mit Rosmarin und Honig

Glaces & Sorbets

Bourbon Vanille, Sauerrahm
vegan: Schokolade, Himbeere, Zitrone

pro Kugel 6.00

- mit Rahm +1.50
GEBACK

Amaretti 4.00
Brownie 4.00
Voyage de pignons 4.00

KUCHEN & SUSSES

Schokoladenkuchen glutenfrei 8.50
Zitronentarte 9.50
Cheesecake 10.50

Uber Zutaten die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Unser Brot kommt aus der Schweiz. Alle Preise inklusive MwSt.



