RESTAURANT
MARKTHALLE

FRUHLINGS-KARTE

ZUM TEILEN

Charcuterie-Brett 31.50
Mostbrockli, Parmaschinken, Mortadella mit Oliven und

getrockneten Tomaten / Schweiz, Italien

Kise-Brett 31.50
Langres, Forster, Alp Bésbéchi,

Flixer, Friichtebrot, Chutney

VORSPEISEN

Marktsalat V 12.50
mit Gemise, Kndckebrotcrumble und Hausdressing / vegan

Tagessuppe 13.50
aus frischem Marktgemiise

Markknochen 18.50
mit R&stbrot, Schalotten, Krdutersalat und Fleur de sel / Schweiz

Rindstatar 100g 24.00 / 200g 39.50
mit getoastetem Baguette, Kapern, Krdutern, Zwiebeln

und Butter / Schweiz / mit Pommes frites + 9.50

Gemischter Spargelsalatv 17.50/ 33.00
mit Radieschen, Krautern, Vinaigrette

und geséauerter Senfsaat

- mit pochiertem Bio-Ei +5.00
- mit Ziegenfrischchasli von Toni Odermatt + 6.50
- mit Parmaschinken + 8.50
PASTA von Pasta Mercato, taglich frisch in der Markthalle produziert
Tagespasta 27.50

Fragen Sie unsere Bedienung nach dem Tagesangebot

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage

gerne / alle Preise inklusive Mehrwertsteuer

RESTAURANT
MARKTHALLE

VEGAN
Dreierlei vom Blumenkohlv

Knusprige "Wings", fermentiert und als Piree, mit Spinatblattern,
Krautern, Preiselbeeren und Vinaigrette

Hacktitschli aus Linsen und Tempehv
auf Kartoffelstampf mit Umami-Jus und Rostzwiebeln

28.50

30.50

AUS DEM MEER
Tagesfisch

Fragen Sie unsere Bedienung nach dem Tagesangebot

FLEISCH

Hacktitschli vom Rind und Kalb

auf Kartoffelstampf mit Balsamicojus und
Rostzwiebeln / Schweiz

Warmer Siedfleischsalat
mit bunten Spargeln, Kartoffeln, Kirbiskernen,
ihrem Ol und Apfel-Meerrettich / Schweiz

Geheimes Metzgerstiick vom Rind
rosa gebraten, mit Triffel-Parmesan-Frites / Schweiz

Filet im Speckmantel vom Apfelschwein
auf fermentiertem Blumenkohl mit Spinat,
Krautern, Preiselbeeren, Belugalinsen

und Vinaigrette / Thurgau

30.50

37.00

38.50

42.00

DESSERTS

Schokoladenkuchen glutenfrei

Zitronentarte unser Klassiker
Blaubeer-Chiakiichlein mit veganer Meringage
Tiramisu

Cheescake

Creme briilée nach saisonaler Art

8.50
9.50
9.50
10.50
10.50
12.50



