Gl

Business Lunch vom 28. Oktober bis 1. November 2024

Montag

Vorspeise

Kleiner Meni Salat
oder
Gerstensuppe mit

Schwarzbrotcrodtons *

Kulinarische Reise
Poulet-Piccata
Roller-Kartoffeln
Ratatouille

Natur Pur
Gebackene Randen
Serviettenknodel

Duett vom Blumenkohl *

Feinschmeckerteller

Saladbowl

Dienstag

Vorspeise

Kleiner Meni Salat
oder
Spinat-Frischkase-Suppe * | * *

Kulinarische Reise
Schweins-Saltimbocca
Krauterrisotto
gebackene Aubergine * *

Natur Pur
Quornsteak mit Zitronenquark
Susskartoffelplree
Broccoli * | **

Feinschmeckerteller
Saladbowl

Mittwoch

Vorspeise

Kleiner Ment Salat
oder
Ruiebli-Orangen-Suppe * | * * |

* % %

Kulinarische Reise
Trutensteak Walliser Art
Ofenkartoffel
Sauerrahm™* *

Natur Pur
Kurbisravioli mit
Weissweinsauce

Zucchetti
Cashewkerne *

Feinschmeckerteller
Saladbowl

Ziegenkase, Feigen, Trauben,
Naanbrotcrodtons und Kernen
Balsamico-Dressing *

Ziegenkase, Feigen, Trauben,
Naanbrotcrodtons und Kernen
Balsamico-Dressing *

Ziegenkase, Feigen, Trauben,
Naanbrotcroltons und Kernen
Balsamico-Dressing *

Kulinarische Reise - der Entdecker: CHF 31.00 inklusive Suppe oder Salat
Natur Pur - der Vegetarier : CHF 26.50 inklusive Suppe Salat Feinschmeckerteller - schnell und gut: CHF 21.50
Salat Feinschmeckerteller - schnell und gut: CHF 21.50

*vegetarisch | * *glutenfrei | * * *|laktosefrei
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt

Donnerstag

Vorspeise

Kleiner Menu Salat
oder
Kartoffel-Senfcremesuppe * | * *

Kulinarische Reise
Sous-vide gegarte Rindshuft
Maisschnitte

sautierte Peperoni und Zwiebeln
* %

Natur Pur
Chéasspatzli mit Réstzwiebeln
Herbstgemuse *

Feinschmeckerteller
Saladbowl
Ziegenkase, Feigen, Trauben,
Naanbrotcrodtons und Kernen
Balsamico-Dressing *

_ Igf“

Freitag

Vorspeise

Kleiner Menl Salat
oder
Kirbis-Apfelcremesuppe * | * *

Kulinarische Reise
Orecchiette mit Rauchlachs
Rahmsauce
Spinat und Cherrytomaten

Natur Pur
Gebackenes Wurzelgemise
GemUuse-Tabouleh
Joghurtsauce * | **

Feinschmeckerteller
Saladbowl
Ziegenkase, Feigen, Trauben,
Naanbrotcrodtons und Kernen
Balsamico-Dressing *



SO eadda] BT

Herbstgerichte

Vor'speise kleine Portion  Portion
Kirbis-Kokoscremesuppe 14
mit Tramezzini, gerosteten Kurbiskernen und Kurbiskernenal

Menusalat
9.50

Hauptgénge

Rosa gebratenes Kotelett vom Hirschricken o8
Marroni-Serviettenknddel,

unter einer Krauterkruste mit Wacholderjus,

Rotkraut und eingelegten Aroniabeeren

Schweizer Rehgeschnetzeltes 40 48
mit Cognac-Rahmsauce und Kirbis-Kartoffelrosti * *

Offenes Ravioli gefullt mit Wildschweinragout 38 44
schwarzem Truffel, Rostzwiebeln
und gepickelten Kirbiswirfeln

Hausgemachte Kurbis-Pizoke 26 34
mit sautierten Rotkohlblattern, glasierten Marroni
und Nussbutterschaum

kleine Portion  Partion
Getreiderisotto 22 28
mit eingelegten Preiselbeeren,
Hefeflocken und Topinambur-Chips

Tatar

Rindstatar «Jagerart» 28 40
Austernseitlinge aus Oberrieden, knusprige Speckstreifen,
Frihlingszwiebeln und CroGtons

Beef tartare "Hunter Style" with oyster mushrooms

Gerostetes Ruebli-Tatar 22 28
eingelegte Senfsamen, Sonnenblumenkerne-Crumble
und Zitronen-Beurre-blanc

Dessert
Quitten-Panna cotta
mit Sausersorbet und Honigknusper 14

restaurant

sedanrtis

*vegetarisch | * *glutenfrei | * * *|laktosefrei
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



