SCHWEIZER WILD=-&
HERBSTGERICHWFE

Gerostetes Riiebli-Tatar 22 28( )
eingelegte Senfsamen, Sonnenblumenkerne-Crumble
und Zitronen-Beurre-blanc

Rindstatar «Jagerart» 28 40
M Austernseitlinge aus Oberrieden, knusprige Speckstreifen,

\g Frahlingszwiebeln und CroGtons

Gericht des Monats (Jubilaums-Special)

.. Rosa gebratenes Kotelett vom Hirschriicken 58
* _\unter einer Krauterkruste mit Wacholderjus, Marroni-Serviettenknédel,
-/ Rotkraut und eingelegten Aroniabeeren

K/‘ Nach dem Rezept von Ueli Knobel

Schweizer Rehgeschnetzeltes 40 48@
mit Cognac-Rahmsauce und Kurbis-Kartoffelrosti

Offenes Ravioli gefiillt mit Wildschweinragout 38 44
schwarzem Truffel, Rostzwiebeln und gepickelten Kurbiswirfeln

Hausgemachte Kiirbis-Pizokel 26 34( )
mit sautierten Rotkohlblattern, glasierten Marroni und Nussbutterschaum

Getreiderisotto 22 28 @
mit eingelegten Preiselbeeren, Hefeflocken und Topinambur-Chips

L 2 N W
WEINEMPFEHLUNG

Cuvée Weiss « In Bloom », 2022

Hannes Reeh, Burgenland, Osterreich

Traubensorte: Chardonnay, Griner Veltliner,
Pinot Blanc, Sauvignon Blanc

S a9 / 750 63

Limite Sur, 2019

Ramon Bilbao, Rioja, Spanien
Traubensorte: Grenache

iod 11 / 750 75




