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Gerostetes Riiebli-Tatar 22 28( )
eingelegte Senfsamen, Sonnenblumenkerne-Crumble
und Zitronen-Beurre-blanc

: Rindstatar «Jagerart» 28 40
) @Austernseitlinge aus Oberrieden, knusprige Speckstreifen,
\& Frahlingszwiebeln und CroGtons

Gericht des Monats (Jubilaums-Special)

> Rosa gebratenes Hirschmedaillon 54
;auf Kurbisrisotto mit gepickelten Karbiswurfeln, schwarzem Truffel
“aus der Region und gerésteten Marroni

&, Nach dem Rezept von Livio und Tobias Meier

Schweizer Rehgeschnetzeltes 40 48@
mit Cognac-Rahmsauce und Kurbis-Kartoffelrdsti oder Spatzli

Offenes Ravioli gefiillt mit Wildschweinragout 38 44
schwarzem Truffel, Rostzwiebeln und gepickelten Kurbiswirfeln

Hausgemachte Kiirbis-Pizokel 26 34( )
mit sautierten Rotkohlblattern, glasierten Marroni und Nussbutterschaum
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S Cuvée Weiss « In Bloom », 2022
e Hannes Reeh, Burgenland, Osterreich
Traubensorte: Chardonnay, Griner Veltliner,
Pinot Blanc, Sauvignon Blanc
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# Limite Sur, 2019
} Ramodn Bilbao, Rioja, Spanien
Traubensorte: Grenache
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