Man kann nicht
gut denken,

gut lieben,

gut schlafen,
wenn man nicht

gut gegessen hat.

Virginia Woolf



VORSPEISEN

Wintersalat 15 23V
Gemischter Blattsalat mit eingelegtem Blumenkohl, Trauben,

Radieschen, Rotkabis Juliennes, karamellisierten Baumnussen

und Topinambur-Chips

Unsere Salatsaucen:
Ingwer-Limetten-Vinaigrette, Himbeer-Vinaigrette, Franzésisch oder Italienisch

Caesar Salat 18 26
Knackiger Lattich-Salat mit gebratenen Speckstreifen,
® CroGtons und Parmesanspane mit French-Dressing

... mit gebratenen Pouletbruststreifen (120gr) +6

Pinot Grigio / Kellerei Bozen / Italien 1dl/9 75cl/63
Dieser Pinot Grigio begeistert mit einem frischen Bouquet aus Birne,
%}j Apfel und Zitrusfriichten, begleitet von einer dezenten Honignote.
Am Gaumen ist er ausgewogen und vollmundig, mit einer angenehmen Frische
und einem langanhaltenden Abgang. Seine lebendige Art
und reichhaltige Textur machen ihn zur perfekten Begleitung fir Vorspeisen.

SUPPEN SOUPS

Waldpilzcrémesuppe 14¢)
mit gerdsteten Baumnussen, Petersilienwurzelchips und Krauterol

Rindskraftbriihe 15
mit einer knusprig frittierten Teigtasche, gefullt mit gezupftem Rind
und Baby-Fruhlingzwiebeln

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



TATAR KREATIONEN

Die Geschichte vom Tatar

Woher kommt das Tatar? Man sagt im 15. Jahrhundert haben die Mongolen das
Fleisch unter dem Pferdesattel murbe geritten und es anschliessend verzehrt. Aus
Sicht von Historikern ist diese Erzahlung heute jedoch unwahrscheinlich und der
Begriff «Tatar» soll fur dieses Fleischgericht zum ersten Mal 1876 vom Autoren
Jules Verne in seinem Roman «Der Kurier des Zaren» verwendet worden sein.

Die Wahrheit liegt wahrscheinlich irgendwo in der Mitte,
oder in unserem Haus-Klassiker dem Rinds Tatar.

120g  180g
Hausgemachtes Tatar vom Schweizer Rind 26 36
serviert mit Brioche-Toast und Butter,
begleitet von einem kleinen Salat
Auf Wunsch mild, medium oder scharf gewurzt
120g 180¢g
Tatar vom Thunfisch 27 37
mit Avocado und Mango-Chili-Chutney, serviert mit Brioche-Toast
und Butter, begleitet von einem kleinen Salat
120g 180g
Tatar von Aubergine und Dorrtomate 19 29( )
serviert mit Brioche-Toast und Butter,
begleitet von einem kleinen Salat
.- mit einem Glaschen Cognac +9
.. mit einer Portion Pommes Frites +85
.- mit Café de Paris +3

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



FLEISCHGERICHTE

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art 39 47(y)
Zartes Kalbsgeschnetzeltes mit sautierten Champignons
und Cremesauce serviert mit hausgemachter Butterrosti

Kalbsleber 37 45(H)
Zarte, gebratene Kalbsleberstreifen mit Rotwein-Schalotten
und Krautern, serviert mit goldgelber, hausgemachter Butterrosti

... mit hausgemachter Jus +5

Rinds Entrecote Café de Paris
mit Café de Paris Butter und WintergemuUse

Lady’s Cut 180g 49

Gentleman’s Cut 2509 57

eine Beilage nach Wahl:

... mit hausgemachter Jus +5

Sedartis Burger 35
Schweizer Rindfleisch im Croissant Bun, feiner Lattich Salat,
Gruyere-Kase, Tomaten und Rostzwiebeln, serviert mit Pommes Frites

Unsere Burgersaucen: Hausgemachte Burgersauce, BBQ-Sauce, Cocktailsauce

... mit knusprigem Speck +2
... mit Freiland Spiegelei +4
Cordon bleu vom Thurgauer Apfelschwein 38

mit Bratkartoffeln, Wintergemuse und Zitrone

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



AUS DEM WASSER

Schweizer Lachs-Chnusperli im Bierteig 29 39
mit Tartarsauce, Kartoffelwurfel und Babyspinat

1409 1809
Alpen-Zander 38 49 ()
mit Lauch, Schwarzwurzel-Kartoffelplree
und Granny Smith-Beurre-Blanc

Rauschling Tradition / Hocklistein / Schweiz 1d1/9.5 75cl/66
Der Rauschling vom Zirichsee besticht durch klare Aromen von Granny-

Smith, Birne, Zitrone und Orangenzesten sowie einer leichten Spritzigkeit.

Dank seiner frischen, fruchtigen Note und saftigen Textur ist er

die ideale Begleitung fur delikaten StBwasserfisch, wie Alpen-Zander.

NATUR PUR

Calla-Pasta von der Thalwiler Pastahexe 24 28( )
mit Krautercréme, sautierten Austernseitlingen
und Pfefferkéase aus Bern

Veganer Burger Sedartis Style 29
Linsen-Quinoa-Soja-Burger im Vollkornbrot Bun

@ mit Karotten-Kabissalat, Avocado und Tomate,

serviert mit Stsskartoffel Frites

Sherazade / Donnafugata / Italien 1dl/10 75¢cl/69
Leuchtendes Rubinrot mit violetten Reflexen, das Bouquet dominiert

von Aromen von Zwetschge, Amarena und schwarzem Pfeffer.

Am Gaumen fruchtig, weich und frisch mit gut integrierten Tanninen,

die den Wein zu einem duftenden und angenehmen Erlebnis machen.

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



HERKUNFTSBEZEICHNUNG & ALLERGIEN

ORIGIN AND ALLERGIES

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

About ingredients in our dishes, in cause of allergies or intolerances,

we inform you on request.

Fleisch- und Fischherkunft

meat and fish origins

Rind / Kalb Schweiz
Poulet Schweiz
Schwein Schweiz
Pork

Lachs-Chnusperli Schweiz
Zander Schweiz
Thunfisch Vietnam
Lachs Norwegen

SYMBOLE svueors

@ Glutenfrei @ Laktosefrei QjVegetarisch AV Vegan

Auf Wunsch kénnen wir einige Gerichte leicht abandern und Vegan/Vegetarisch
oder angepasst auf Unvertrédglichkeiten zubereiten.
Fragen Sie unsere Mitarbeitenden!

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



Brotdeklaration

BREAD DECLARATION

Brioche-Buttertoast

Steinofen-Zwirbelbrot hell

Steinofen-Zwirbelbrot rustico

Glutenfreie Brotchen

Party Brotli gemischt

Burger Bun Mehrkorn

Ciabatta

Mini Buttergipfel Sélection

Croissant Bun

Mini Rustico-Buttergipfel

Backstubenbrotli

Naan Brot

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Schweiz

Deutschland

Deutschland

Frankreich

Frankreich

Lichtenstein

Luxemburg

GroBbritannien / Nordirland

Our prices are in CHF and include VAT.



