Wintergerichte

Nisslisalat 16 24
mit gehacktem Ei, Speck, CroGtons und French-Dressing

Tatar vom Lachs 29 39
serviert mit Brioche-Toast und Butter, begleitet von einem kleinen Salat

Gericht des Monats (Jubilaums-Special) 180g

Schweizer Rindsfilet mit Whiskysauce 58
serviert mit Kartoffel-Ring, Duett vom Broccoli
¢ und karamellisierten Babyzwiebeln

k) Nach dem Rezept von Nick, unserem Saucier

Rosa gegartes Kalbsriickensteak 44
mit Gnocchi alla Romana, Morchelrahmsauce und gediinstetem Federkohl

Handgefertigte Triiffel-Agnolotti 28 32()
mit Salbei-Ricotta-Espuma, schwarzem Triffel aus der Region
und Grana Padano

WEINEMPFEHLUNG

Rauschling Tradition, 2022
Hocklistein, St. Gallen, Schweiz
Traubensorte: Rauschling

10d 9.5 / 750 66

Dual, 2021
Alvarez Duran, Priorat, Spanien
. Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Carifena,
Garnacha, Merlot, Syrah

1od 12 / 1500 168




