Man kann nicht
gut denken,

gut lieben,

gut schlafen,
wenn man nicht

gut gegessen hat.

Virginia Woolf



VORSPEISEN

Bunter Herbstsalat 16  250)(%)
Blattsalat mit sautierten Pilzen und eingelegten Preiselbeeren
sowie gehobeltem Rettich, Trauben und gerdsteten Kernen

Unsere Salatsaucen:
Ingwer-Limetten-Vinaigrette, Himbeer-Vinaigrette, Franzésisch oder Italienisch

Caesar Salat 18 28
Knackiger Lattich-Salat mit gebratenen Speckstreifen,
Brioche-CroGtons und Franzésischem-Dressing verfeinert mit Grana Padano

... mit gebratenen Pouletbruststreifen (120gr) + 10

« In Bloom » / Hannes Reeh / Osterreich 1d1/9 75cl/63
Diese Cuvée aus Chardonnay, Griner Veltliner, Pinot Blanc
g und Sauvignon Blanc besticht durch Aromen von Zitrusfriichten
und Holunderblite. Am Gaumen zeigen sich exotische Frichte.
Dieser Wein passt hervorragend zu Salaten und Suppen.

SUPPEN soups

Kiirbis-Kokoscrémesuppe 14¢)
mit Tramezzini, gerdsteten Kirbiskernen und Kurbiskernendl

Schwyzer Heusuppe 15¢)
mit einem panierten Wachsei und Krautermousseline

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



TATAR KREATIONEN

Die Geschichte vom Tatar

Woher kommt das Tatar? Man sagt im 15. Jahrhundert haben die Mongolen das
Fleisch unter dem Pferdesattel murbe geritten und es anschliessend verzehrt. Aus
Sicht von Historikern ist diese Erzahlung heute jedoch unwahrscheinlich und der
Begriff «Tatar» soll fir dieses Fleischgericht zum ersten Mal 1876 vom Autoren
Jules Verne in seinem Roman «Der Kurier des Zaren» verwendet worden sein.

Die Wahrheit liegt wahrscheinlich irgendwo in der Mitte,
oder in unserem Haus-Klassiker dem Rinds Tatar.

Hausgemachtes Tatar vom Schweizer Rind 24 36
mit gepickeltem Saisongemuse und Salzeigelb,

serviert mit Brioche Toast und Butter

Auf Wunsch mild, medium oder scharf gewurzt

Tatar vom Thunfisch 25 37
mit Avocado und Mango-Chili-Chutney
serviert mit Brioche Toast und Butter

Tatar von Aubergine und Dérrtomate 19 29 ()
serviert mit Brioche Toast und Butter

.- mit einem Beilagensalat +9.5
.- mit einem Glaschen Cognac +9
.. mit einer Portion Pommes Frites +8.5
.. mit Café de Paris +3

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



FLEISCHGERICHTE

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art 39 47(%)
Zartes Kalbsgeschnetzeltes mit sautierten Champignons
und Créemesauce serviert mit hausgemachter Butterrosti

Kalbsleber 37 45(Y)
Zarte, gebratene Kalbsleberstreifen mit Rotwein-Schalotten
und Krautern, serviert mit goldgelber, hausgemachter Butterrosti

... mit hausgemachter Jus +5

Rinds Entrecote Café de Paris
mit Café de Paris Butter und HerbstgemuUse

Lady's Cut 180g 49
Gentleman’s Cut 2509 57
... mit hausgemachter Jus +5

eine Beilage nach Wahl: Pommes Frites, Risotto, Radiatore-Pasta

Ripasso / Torre d’Orti / Italien 1dl/10  150cl/137
Diese Rotwein-Cuvée aus Corvina, Corvinone und Rondinella verfiihrt

mit Aromen von dunklen Kirschen, Rosinen und Zimt.

Am Gaumen ist er kraftig und vollimundig mit geschmeidigem Tannin

und dunklen Waldbeeren. Ideal zu Fleischgerichten, mit langem Nachhall.

Sedartis Burger 35
Schweizer Rindfleisch im Croissant Bun, feiner Lattich Salat, Gruyere-Kase,
Tomaten und Rostzwiebeln, serviert mit Pommes Frites

Unsere Burgersaucen: Hausgemachte Burgersauce, BBQ-Sauce, Cocktailsauce
... mit knusprigem Speck +2

... mit Freiland Spiegelei +4

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



AUS DEM WASSER

Schweizer Lachs-Chnusperli im Bierteig 29 39
mit Tatarsauce, Kartoffelwurfel und Babyspinat

L’Argentiére / Chateau des Bormettes / Frankreich 1d1/9 75¢cl/63
Dieser Rosé zeigt ein feines, blumiges Bouquet mit frischen Fruchtaromen.

Am Gaumen fruchtig, mit schéner Balance von Frische, Kraft und Finesse.

Im Finale lang, aromatisch und elegant. Perfekt zu Fischgerichten.

NATUR PUR

Risotto mit Petersilienwurzel 28 34 )%
eingelegte Portwein-Birne, begleitet von gerdsteten
Cashewkernen und Zitronenmelisse

Radiatore-Pasta von der Thalwiler Pastahexe 24 28(
mit gerosteter Knollensellerie-Weissweinsauce

und sautierten Austernpilzen aus Oberrieden,

verfeinert mit Belper Knolle

« In Bloom » / Hannes Reeh / Osterreich 1dl/9 75cl/63
Diese Cuvée aus Zweigelt und Merlot bietet Aromen von roten Kirschen

und wiirzigem Rosenholz. Am Gaumen zeigt sie sich elegant und frisch,

mit feinkérnigen Tanninen und einem saftigen, runden Abgang.

Ideal zu vegetarischen Gerichten.

Veganer Burger Sedartis Style 29\ (1)
Falafel Burger im Vollkornbrot Bun mit Avocadocréme, Tomate '
und marinierter Babyspinat, serviert mit Stsskartoffel Frites

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



HERKUNFTSBEZEICHNUNG & ALLERGIEN

ORIGIN AND ALLERGIES

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

About ingredients in our dishes, in cause of allergies or intolerances,

we inform you on request.

Fleisch- und Fischherkunft

meat and fish origins

Rind / Kalb Schweiz
Beef / Veal Switzerland
Poulet Schweiz
Chicken Switzerland
Schwein Schweiz
Pork Switzerland
Reh Schweiz
Deer Switzerland
Wildschwein Schweiz
Switzerland
Hirsch Schweiz
Venison Switzerland
Lachs Schweiz
Salmon Switzerland
Thunfisch Vietnam
Tuna Vietnam

SYMBOLE svueors

@ Glutenfrei @ Laktosefrei QjVegetarisch v Vegan

Auf Wunsch kénnen wir einige Gerichte leicht abandern und Vegan/Vegetarisch
oder angepasst auf Unvertrédglichkeiten zubereiten.
Fragen Sie unsere Mitarbeitenden!

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



