Man kann nicht
gut denken,

gut lieben,

gut schlafen,
wenn man nicht

gut gegessen hat.

Virginia Woolf



VORSPEISEN

Caesar Salat 18 28
Knackiger Lattich-Salat mit Parmesan-Knoblauchsauce,
gebratenen Speckstreifen, Brioche-CroGtons

... mit gebratenen Pouletbruststreifen (120gr) +7

Rauchlachs-Carpaccio mit Meerrettich-Vinaigrette 24 36
mit Grapefruitfilets, Kapernapfel, rote Zwiebeln und Kerbel

Weinempfehlung:

Kiedricher Riesling / Weingut Robert Weil / Deutschland 75¢ 62
Die lebendige Saure des Weissweins und die trockene Aromatik
erganzen die salzigen Aromen des Rauchlachs ideal.

SUPPEN SOUPS

Pfilzerkarotten-Apfelcremesuppe 14 ()
mit frittierten Karottenstreifen und Sauerrahm

Ratatouille-Kokoscrémesuppe 15¢)
mit Arancini, Basilikum-Espuma und Sprossen

Weisse Spargelcrémesuppe 16@
mit Tramezzini und Petersiliendl

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



TATAR KREATIONEN

Die Geschichte vom Tatar

Woher kommt das Tatar? Man sagt im 15. Jahrhundert haben die Mongolen das
Fleisch unter dem Pferdesattel mirbe geritten und es anschliessend verzehrt. Aus
Sicht von Historikern ist diese Erzahlung heute jedoch unwahrscheinlich und der
Begriff «Tatar» soll fir dieses Fleischgericht zum ersten Mal 1876 vom Autoren
Jules Verne in seinem Roman «Der Kurier des Zaren» verwendet worden sein.

Die Wahrheit liegt wahrscheinlich irgendwo in der Mitte,
oder in unserem Haus-Klassiker dem Rinds Tatar.

- Hausgemachtes Tatar vom Schweizer Rind 24 36
/' serviert mit Briochetoast und Butter, begleitet von einem kleinen Salat
Auf Wunsch mild, medium oder scharf gewdurzt

Weinempfehlung:

Unplugged Merlot / Hannes Reeh / Osterreich 75¢c 69
Die gut integrierten Tannine des Rotweins und ein Hauch von Lakritze,

Schokolade und reifen Kirschen runden diesen Wein ab.

Was ihn zu dem perfekten Begleiter dieses Tatars macht.

Tatar vom Thunfisch 25 37
mit Avocado und Mango, serviert mit Briochetoast und Butter,
begleitet von einem kleinen Salat

Tatar von Aubergine und Dorrtomate 19 29
auf Gurken-Carpaccio, serviert mit Briochetoast und Butter,
begleitet von einem kleinen Salat

Unsere Salatsaucen:
Ingwer-Limetten-Vinaigrette, Himbeer-Vinaigrette, Franzésisch oder Italienisch

... mit einem Glaschen Cognac +7
... mit einer Portion Pommes Frites +7

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



FLEISCHGERICHTE

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art
Zartes Kalbsgeschnetzeltes mit Champignon-Rahmsauce,
serviert mit goldgelber und hausgemachter Butterrosti

Kalbsleber
Zarte, gebratene Kalbsleberstreifen mit Schalotten und Krautern
serviert mit goldgelber, hausgemachter Butterroésti

... mit hausgemachter Jus

Rinds Entrecote Café de Paris
mit Café de Paris Butter und Frihlingsgemdse

Lady’s Cut
Gentleman’s Cut

... mit hausgemachter Jus
eine Beilage nach Wahl: Pommes Frites, Pilaw Reis, Tagliatelle, Frihlingskartoffeln

Weinempfehlung:
SoSpechOso / Uvas Felices / Spanien

Ein schwerer Rotwein mit einer Note von roten Friichten,
welche wunderbar mit dem Rinds Entrecéte harmonieren.

Sedartis Burger

39 47(9)

37 45(9)

+5

75 cl 54
150 | 108
35

Schweizer Rindfleisch im Brioche Bun, gefullt mit Karotten-Kabissalat,

" Gruyere Kase und Ofentomaten, serviert mit Pommes Frites

Unsere Burgersaucen: BBQ-Sauce oder Cocktailsauce

... knuspriger Speck

... Freiland Spiegelei

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.

+ 2

+4



AUS DEM WASSER

Forelle, Spargel und Kartoffel 38 45(%)
Sautiertes Forellenfilet mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln,
Spargeln und eingelegte Radieschen

s Schweizer Rotaugen Knusperli im Bierteig 29 39
mit Sauce Tatar, Pommes rissolées und gedinstetem Babyspinat

Heilbutt, Speck und Krduter-Espuma 39 49
mit einem Duett vom Broccoli und Pilaw Reis

Weinempfehlung:

Whispering Angel 75¢c 63
Weingut Les Caves du Chateau d’Esclans / Frankreich

Ein frischer Roséwein mit einem Hauch von Erdbeeren, Himbeeren

und Preiselbeeren. Diese fruchtigen Aromen passen perfekt zu dem

sautierten Heilbutt.

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



NATUR PUR

Spargelrisotto 28
mit gepickeltem Rhabarber, gerdsteten Haselnlssen und Krauterol

Friggitelli von der Thalwiler Pastahexe 24
mit Barlauch Beurre blanc, gerdstete Pinienkern-Erde und Sbrinz

Weinempfehlung:

Sancerre AC/ Domain de Sarry / Frankreich 75 cl
Ein klassischer Sauvignon blanc, der mit seinen typischen Aromen

von Mineralien und Zitrusfrichten Gberzeugt.

Passend zu jedem Bérlauch-Gericht.

Veganer Burger Sedartis Style
Linsen-Quinoa-Soja-Burger im Vollkornbrot Bun mit Karotten-Kabissalat,
Avocado und Tomate, serviert mit Stsskartoffel Frites

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.
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HERKUNFTSBEZEICHNUNG & ALLERGIEN

ORIGIN AND ALLERGIES

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

About ingredients in our dishes, in cause of allergies or intolerances,

we inform you on request.

Fleisch- und Fischherkunft

meat and fish origins

Rind/Kalb Schweiz
Beef/veal Switzerland
Poulet Schweiz

chicken Switzerland
Forelle Schweiz

trout Switzerland
Rotaugen Schweiz

roach fish Switzerland
Heilbutt Nordwestatlantik
halibut Northwest Atlantic
Rauchslachs Norwegen
Smoked salmon Norway

Tuna Vietnam

tuna Vietnam

SYMBOLE svueors

@ Glutenfrei @ Laktosefrei @Vegetarisch v Vegan

Auf Wunsch kénnen wir einige Gerichte leicht abandern und Vegan/Vegetarisch
oder angepasst auf Unvertraglichkeiten zubereiten.
Fragen Sie unsere Mitarbeitenden!

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive MwsSt.
Our prices are in CHF and include VAT.



