APeritiv

Hiichler TroPFe

SPezialitét des Hauses
(ein Geheimnis auf Rotweinbasis)

12.00

,Die Grindelwalder®
Die Grindelwalder Kiiche ist eine altbewéhrte,
traditionelle und urchige Kiiche.
ekocht wurde, was der Sta”, der Garten und das Feld gebracht hat
Die Grindelwalder sind gemUtliche und frahliche Menschen,
sie lieben gutes Essen und Trinken, darum lass Dich nieder

und geniesse die herrlichen SPezialitéten.

SuPPcn

215 Steinpilzsuppe \/’
hausgemacht, eine Gaumenfreude

9.50

225 Tomatensuppe V

g’macht mit Walliser Tomaten

ratfiniert verfeinert mit Gin und Basilikum-Chriitli
9.50




Kalte Vorsl:)eiscn

Gemischter Salat vom Buffet \'s
mit verschiedenen Saucen

12.00

32 Feiner Nusslisalat
mit gehackten Eiern, SPeck und gerosteten Brotcroltons
are rassige Sauce
4.00

227 Schottischer Rauchlachs
are liechte Meerrittichsosse mit Kapem und Zwiebeln
Toast und Butter
20.00

i7 Leicht-warme Morchel-Terrine
- ein absoluter Hit!
|eichte Zubereitungsart mit wunderbar ,,sémiger“ Noi”g Prat Sauce

kleine Portion zum Versueche

16.00




Warme VorsPeisen

252 Riesencrevetten us salzigc Gwasser
Gebratene Riesencrevetten, Pikant gewlrzt
mit Knoblauch, Pe’cerlig und Wgssbrotstﬂckli

20.00

2%5 Bléttertcig:astetli
mit Waldpilzragoﬁt
14.00

Fisch us tisne Schwiizer See

237 Feini Eg]i{:ilct “Millerinart®
mit geréjsteten Mandeln und Hér&éjp?u
55.00

3 E:gli{:ilet im f)acld:eig
mit Tartarsauce und Salzkartoffeln
5% .00

3] Forellenfilet ,,Oberland“

Gebraten an einer feinen ,,Chr[jtersosse“

mit Weisswein, Hércléjpcu oder Reis
A52.00




Grindelwalder- und
Berner SPcziahtéitcn

251 Suure Mocke
~ Das gute Berner Rezep’c!
,)DUrgne beizte“ Rindsbraten an Rotweinsauce,
. ggleiti Bire u Zwétschge“
GmUesigs vom Pﬂanzplétz, ”DUrsrUti~HérdéP1cu“
54.00

218 Miietis Ankelsberli
. Friischi u zarti® geschnetzelte Kalbsleber an einem

,,Chri]ter ~ 56556[i“, Gemiise und . R&schotto”

36.00

229 Grilliertes Chalbssteak
an einer ,,Fine Steipilznidlesosse“,
,,Ankenu&eli mit Brotwiirfeli
Blattspinat mit ,,Mascarponechés“ iiberbacken
49.00




236 Rindshohriickensteak vom Grill
mit Chruterbutter, Gmiesgarnitur

und Pommes frites
42.00

,Fur e Gniesser®
26+ Rindsfilet 180 gr. 48.00
265 Rindsfilet 250 . 54.00

Gebraten nach lhren WUnschen,
mit Krdutersauce, Sauce Béarnaise oder Pfeffersauce

Reis, Pommes Frites oder ),JunggrawHérd(’jP]Cu“

25 Emmentaler ,Mist - Chratzerli¢

(Zubercitungszcit ca. 30 Min.)
Kleines ganzes Poulet aus Freilandzucht

im Ofen gebraten

mit ,,knusprige“ Pommes frites und ,,Saisongm[]es“

55.00




Die Klassiker

| Schweineschnitzel Panicrt
mit Pommes Frites und Gemiise
26.00

12 Rahmschnitzel
Schweineschnitzel an feiner Pilzrahmsauce
und Nudeln
26.00

240 ,,Alplermagroni“ \'s
zubereitet mit BergkésewUﬁceli, Kartoffeln
gerésteten Zwiebeln und Rahm

18.00

7 Spaghetti Bolognese
mit Hackfleischsauce

18.00

19 Spaghetti NaPoli V

mit Tomatensauce

16.00

v vegeta risch




