Vorspeisen / starters

NuUsslersalat mit sautierten Pfifferlingen,
Speck, Ei, Croutons und Himbeervinaigrette

Lamb’s lettuce with sauteed chanterelles, bacon, egg, croutons
and raspberry vinaigrette

Saolade doucette chanterelles sautées, lardons, ceufs, croutons
et vinaigrette a la framboise

Maiscreme Kokosmilch Suppe
mit Granatapfel und Hirschnussschinken

Corn cream soup with Coconut Milk, Pomegranate and cured Deer ham
Creme de mais et lait de coco, grenade et jambon de cerf

Kleine Kasevariation vom Jumi aus Boll

Variation of cheese with pear bread
Variation de fromages de chez Jumi

Suppe und Salat auch vegetarisch erhdltlich
Salade et soupe aussi en version végetarienne

Vegetarisch / vegetarian

Spatzliteller mit Rotkohl, Kurbis, Rosenkohl und Marroni
Home made Spaetzle with autumnal garnishes
Assiette de spdtzli fait maison et garniture automnale

Blatterteigpastetli mit Pilzragout,
Herbstgemuse und Preiselbeeren

Puff pastry patties with Mushroom ragout, autumnal vegetables and cranberries
Bouchee a la reine avec ragout de champignons, garniture automnale et airelles
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Klassiker / classics

Ein Aspenplattli mit Trockenfleisch, Hauswurst, flr 1 Person
gerauchertem Speck und Grindelwalder Alpkdse fir 2 Personen

Cold plate with dried meat, sausage, bacon and grated cheese
Une assiette froide avec de la viande séchée, du lard fumé, une
saucisse seche de la region et des rebibes de fromage

Portion Hobelkase
Grated local alpine cheese
Une assiette de rebibes de fromage des ajpages bernois

Herbstlicher Cervelat & Kadse Salat
Swiss sausage S cheese salad / Salade de cervelas et fromage garnie

Buddha Bowl mit Poulet Supréme, Kichererbsen,
verschiedene Gemuse, Fruchte und Beeren
Autumnal Buddha Bowl with Chicken Supreme, Chickpeas,
Vegetables, fruits and berries

Budaha Bow! automnal avec supréme de poulet, pois chiches,
Legumes divers, fruits et bajes

ASPEN Beefburger mit Speck,
Grindelwalder Raclettekase, Pommes Frites oder Salat

ASPEN Beef Burger with bacon, local cheese, French Fries or salad
Aspen Burger de boeur avec lard frit et fromage a raclette
de Grindelwald. frites ou salade

Sous-vide gegarter Schweinebraten mit Kartoffelstock,
Wirsing, Karotten und Zwiebelkonfiture

Roast pork with mashed potatoes, Savoy cabbage, Carrots and onion jom
Roti de porc, purée de pomme de terre, chou savoyara, Carottes et confit d’onions

Wildbratwurst mit Spatzli und herbstlichen Beilagen

Game Bratwurst with homemade Spdatzle and autumnal garnishes
Saucisse du chasseur avec des spdtzli maison et leqgumes automnales

Gemspfeffer mit Spatzli und herbstlichen Beilagen

Jugged chamois with spatzle and autumnal garnishes
Civet de chamois avec des spdtzli fait maison, et legumes d'automne
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Desserts / desert

.Coupe Nesselrode” mit Vermicelles, Vanilleglace, klein 9.5
Meringue und Rahm gross 12.5
Coupe Nesselrode with marron glacé, vanilla ice cream and meringue

Coupe Nesselrode, vermicelles de marrons, meringue et glace vanille

Vermicelles 9.5
Marron glace

Vermicelles de marrons avec de la chantilly

ltramer Kurbiskuchen mit hausgemachter Sauerrahmglace 16

und Premium Apfel Balsamico von der Mosti Furer in Staufen

Local Pumpkin cake with sour cream glace and Apple balsamic vinegar
Gateau a la courge d'ltramen, glace a la creme acidulee maison,
vinalgre balsamique de pomme

Gerne zeigen wir Innen auch unsere Dessertkartel

Falls Sie keinen grossen Hunger mehr haben konnen Sie selbstverstandlich
auch einzelne Eiskugeln bestellen.
Folgende Gaumenfreuden stehen zur Auswahl:

Rahmglacen Sorbets

Vanilla Dream / Pistachio Apricot

Swiss Chocolate Passion Fruit & Mango
Caramelita / Tiramisu Raspberry & Strawberry
Espresso Croquant / Joghurt Lemon & Lime

Macadamia dolce de leche
Blueberry Cheese Cake

Double cream Meringue

Pro Kugel 3.70
par boule 3.70
mit Rahm +1.50
avec chantilly + 1.50

Fleischdeklaration auf separater Karte
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